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Product Instructions

Dilution Pouch
PRODUCT DESCRIPTION AND INTENDED USE

The 3M™ Dilution Pouch is a convenient alternative to the traditional preparation and sterilization of diluent media. The 3M Dilution Pouch prefilled
with 99, 225 or 450 mL of specified dilution media consists of a standalone, heavyweight, puncture-resistant pouch which can be used for the dilution
of product samples that require stomaching.

Table 1: Product Description and Storage Conditions

Catalog Number Product Description Volume Storage
QDBFD99 3M™ Dilution Pouch with Butterfield’s Buffer 99 mL 20-25°C
QDBFD225 3M™ Dilution Pouch with Butterfield’s Buffer 225 mL 20-25°C
QDBF225F 3M™ Dilution Pouch with Butterfield’s Buffer & Filter 225 mL 20-25°C
QDBFD450 3M™ Dilution Pouch with Butterfield’s Buffer 450 mL 20-25°C
3M Food Safety is certified to ISO (International Organization for Standardization) 9001 for design and manufacturing.
SAFETY

The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Dilution Pouches. Retain the safety instructions for
future reference.

A\ CAUTION Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in minor or moderate injury and/or property damage.

A CAUTION

The 3M Dilution Pouch is intended for use in a laboratory environment by professionals trained in laboratory techniques.
3M has not documented the use of this product in industries other than food. For example, 3M has not documented this product for testing water,
pharmaceutical, cosmetic, clinical or veterinary samples.
e The 3M Dilution Pouches have not been evaluated with all possible food products, food processes and food processing environments, testing
protocols or with all possible strains of bacteria.
Do not use 3M Dilution Pouches in the diagnosis of conditions in humans or animals.
3M has not validated this product using composite samples.
The user must train its personnel in proper testing techniques, for example: Good Laboratory Practices™, ISO 7218@, or ISO 170259,
For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M representative
or distributor.
e (Consult the Safety Data Sheet for additional information.

USER RESPONSIBILITY
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at www.3M.com/foodsafety, or
contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing protocols, sample preparation,
handling, and laboratory technique may influence results. The food sample itself may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the appropriate matrices and
microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’ requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the quality of the matrices or
processes tested.

LIMITATION OF WARRANTIES / LIMITED REMEDY

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED
WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety
Product is defective, 3M or its authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return it to 3M. Please call Customer
Service (1-800-328-1671 in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a Returned Goods Authorization.
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LIMITATION OF 3M LIABILITY

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES,
INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under any legal theory exceed the purchase price of the product
alleged to be defective.

STORAGE
Upon receipt, store unopened 3M Dilution Pouches at the indicated temperatures (See Table 1).

A DISPOSAL

After use, 3M Dilution Pouches may contain microorganisms that could be a potential biohazard. Follow current industry standards or local regulations
for disposal.

INSTRUCTIONS FOR USE

Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Wear appropriate protective apparel and follow standard good laboratory practices GLP'.

Stand the 3M Dilution Pouch on flat surface.

Put on gloves.

Tear the 3M Dilution Pouch open.

Pull red tabs, so the 3M Dilution Pouch stays open.

Aseptically add sample to the 3M Dilution Pouch.

The 3M Dilution Pouch can be paddle blended utilizing a paddle style blender to homogenize the contents.

Fold down the 3M Dilution Pouch to close.

Fold ends of blue wires inward.

Follow user established procedures.

REFERENCES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Refer to the current version of the standard methods listed above.

EXPLANATION OF SYMBOLS

© ©® N gk whd =

D}] Consult product instructions.

g The lot in a box and the hourglass symbols are symbols that represent lot number and expiration date. The hourglass is followed by
a year, month, and day which represents the expiration date (year, month, and day: YYYY-MM-DD). The entire line after the hourglass
represents the lot number (YYYY-MM AZ).

Jf Store between given temperatures.
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Instructions relatives au produit

Poche de dilution
DESCRIPTION DU PRODUIT ET UTILISATION PREVUE

La 3M™ Poche de dilution constitue une alternative pratique a la préparation et la stérilisation traditionnelles des milieux de diluant. La 3M Poche de
dilution préremplie avec 99, 225 ou 450 mL du milieu de dilution spécifié est composée d’une poche autonome, lourde, résistante aux perforations,
qui peut étre utilisée pour la dilution d’échantillons de produit devant étre digérés.

Tableau 1 : Description du produit et conditions de stockage

Référence catalogue Description du produit Volume Stockage
QDBFD99 3M™ Poche de dilution avec Tampon Butterfield 99 mL 20a25°C
QDBFD225 3M™ Poche de dilution avec Tampon Butterfield 225 mL 20a25°C
QDBF225F 3M™ Poche de dilution avec Tampon Butterfield et filtre 225 mL 20a25°C
QDBFD450 3M™ Poche de dilution avec Tampon Butterfield 450 mL 20a25°C
La conception et la fabrication 3M Sécurité Alimentaire sont certifiées ISO (International Organization for Standardization) 9001.
CONSIGNES DE SECURITE

L'utilisateur doit lire, comprendre et suivre toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode d’emploi des 3M Poches de dilution. Conserver
ces consignes de sécurité pour référence ultérieure.

A\ MISE EN GARDE Indique une situation dangereuse, qui, si elle n’est pas évitée, peut entrainer des blessures mineures & modérées et/ou
des dommages matériels.

A MISE EN GARDE

La 3M Poche de dilution est congue pour étre utilisée en laboratoire, par des professionnels formés aux techniques de laboratoire.
3M n’a pas documenté ['utilisation de ce produit dans des secteurs autres que I'industrie alimentaire. Par exemple, 3M n’a pas documenté
I'utilisation de ce produit pour I'analyse de I'eau, des produits pharmaceutiques et cosmétiques, ou des échantillons cliniques et vétérinaires.
e Les 3M Poches de dilution n’ont pas été évaluées avec la totalité des produits alimentaires, des processus et des environnements de
transformation des aliments, des protocoles d’analyse ou des souches possibles de bactéries.
Ne pas utiliser les 3M Poches de dilution pour le diagnostic de pathologies chez les humains ou les animaux.
3M n’a pas validé ce produit en utilisant des échantillons composites.
L'utilisateur doit former son personnel aux techniques d’analyse appropriées, par exemple : les bonnes pratiques de laboratoire”, la norme
ISO 7218@, ou la norme ISO 170259,
¢ Pour obtenir des informations sur la performance de ce produit, consulter notre site Internet www.3M.com/foodsafety ou contacter le représentant
ou distributeur 3M local.
e Consulter la fiche de données de sécurité du produit pour plus de renseignements.

RESPONSABILITE DE L'UTILISATEUR
Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations. Veuillez visiter notre site www.3M.com/foodsafety pour
consulter les instructions les plus récentes ou contacter votre représentant ou distributeur 3M.

Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes d’échantillonnage, les protocoles
de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de laboratoires peuvent influencer les résultats.

Ilincombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons avec les matrices et les épreuves
microbiennes appropriées afin de garantir que la méthode d’analyse réponde aux criteres de I'utilisateur.

Ilincombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de ses clients ou fournisseurs.

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de la qualité des matrices ou
des processus testés.

LIMITATION DE GARANTIE/LIMITES DE RECOURS

SAUF SI EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE
GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN
USAGE SPECIFIQUE. En cas de défaut de tout produit de Sécurité Alimentaire 3M, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé du produit devra étre notifié a
3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Veuillez appeler le Service clientele (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre
représentant 3M en produits de microbiologie pour obtenir une autorisation de renvoi.
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LIMITATION DE RESPONSABILITE DE 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS, INDIRECTS, SPECIFIQUES,
ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére,
la responsabilité de 3Ms ne sera engagée au-dela du prix d’achat du produit prétendu défectueux.

STOCKAGE
A réception, conserver les 3M Poches de dilution non ouvertes dans la fourchette de températures indiquée (voir tableau 1).

A ELIMINATION DES DECHETS
Apres usage, les 3M Poches de dilution peuvent contenir des micro-organismes et donc présenter un risque biologique potentiel. Se conformer
aux normes actuelles du secteur ou aux réglementations locales relatives a I'élimination des déchets.

MODE D’EMPLOI

Suivre attentivement toutes les instructions. Le non-respect des instructions peut entrainer des résultats inexacts.

Porter une tenue de protection adaptée et respecter les bonnes pratiques de laboratoire (BPL)'.

Poser la 3M Poche de dilution sur une surface plane.

Mettre des gants.

Déchirer pour ouvrir la 3M Poche de dilution.

Tirer les languettes rouges, afin que la 3M Poche de dilution reste ouverte.

Ajouter I'échantillon dans la 3M Poche de dilution de maniére aseptique.

La 3M Poche de dilution peut étre mélangée a I'aide d’un mélangeur a palettes afin d’homogénéiser le contenu.

Rabattre la 3M Poche de dilution pour la fermer.

Plier les extrémités des bandes bleues vers I'intérieur.

Respecter les procédures établies d’utilisation.

REFERENCES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Se reporter aux versions en cours de validité des méthodes normalisées citées plus haut.

EXPLICATION DES SYMBOLES
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D}] Consulter les instructions relatives au produit.

g Le mot « LOT » encadré et le sablier sont des symboles qui représentent le numéro du lot et la date d’expiration. Le sablier est suivi
de I'année, du mois et du jour correspondant a la date d’expiration (année, mois et jour : AAAA-MM-JJ). La ligne compléte qui suit le
sablier représente le numéro du lot (AAAA-MM AZ).

Jf Conserver dans la fourchette de températures indiquée.
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Gebrauchsanweisungen

Verdiinnungsbeutel
BESCHREIBUNG UND VERWENDUNGSZWECK DES PRODUKTS

Der 3M™ Verdiinnungsbeutel stellt eine praktische Alternative zur herkdmmlichen Vorbereitung und Sterilisation eines Verdiinnungsmittels dar.
Der mit 99, 225 oder 450 ml eines vorgegebenen Verdiinnungsmittels vorgefiillte 3M Verdiinnungsbeutel ist stabil, reiBfest, und &duBerst durchstoBfest.
Er wird zur Verdiinnung von zu homogenisierenden Produktproben verwendet.

Tabelle 1: Produktbeschreibung und Lagerbedingungen

Artikelnummer Produktbeschreibung Volumen Lagerung
QDBFD99 3M™ Verdlinnungsbeutel mit Butterfield's Puffer 9 ml 20-25°C
QDBFD225 3M™ Verdiinnungsbeutel mit Butterfield's Puffer 225 ml 20-25°C
QDBF225F 3M™ Verdiinnungsbeutel mit Butterfield's Puffer mit Filter 225 ml 20-25°C
QDBFD450 3M™ Verdiinnungsbeutel mit Butterfield's Puffer 450 ml 20-25°C

3M Lebensmittelsicherheit hat fiir die Bereiche Entwicklung und Fertigung die Zertifizierung ISO 9001 der Internationalen Organisation fiir Normung
(ISO) erhalten.

SICHERHEIT
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise in den Anweisungen zu den 3M Verdiinnungsbeuteln lesen, verstehen und befolgen. Bewahren Sie diese
Sicherheitshinweise auf, um spater auf sie zuriickgreifen zu kdnnen.

A\ VORSICHT Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zu geringfiigigen oder mittelschweren Verletzungen und/
oder Sachschaden flihren kann.

/\ VORSICHT

e Das 3M Verdiinnungsbeutel ist fiir die Verwendung in einer Laborumgebung konzipiert und darf nur von geschultem Laborpersonal benutzt werden.
e 3M verfiigt nicht iber Daten zur Anwendung dieses Produkts in anderen Branchen als der Lebensmittelindustrie. Zum Beispiel verfiigt 3M tiber
keine Daten zur Verwendung dieses Produkts mit Proben aus Wasser, Pharmazeutika, Kosmetika oder klinischen und tiermedizinischen Proben.
¢ Die 3M Verdiinnungsbeutel wurden noch nicht fiir alle méglichen Lebensmittelprodukte, Lebensmittelverarbeitungsprozesse, Umgebungen, in
denen Lebensmittel verarbeitet werden, Testprotokolle oder fiir alle mdglicherweise vorkommenden Bakterienstimme getestet.
e Verwenden Sie 3M Verdiinnungsmittel nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren.
3M hat dieses Produkt nicht fiir die Verwendung mit Mischproben validiert.
Der Anwender muss sein Personal in den entsprechenden Testmethoden unterweisen, beispielsweise in folgenden: die Grundsétze der Guten
Laborpraxis, ISO 7218@ oder ISO 17025©).
e \Wenn Sie Informationen iiber ein bestimmtes Produkt wiinschen, besuchen Sie unsere Website auf www.3M.com/foodsafety oder wenden
Sie sich an den lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.
e Weitere Informationen finden Sie im Sicherheitsdatenblatt.

VERANTWORTUNG DES ANWENDERS
Anwender miissen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts vertraut machen. Fiir weitere
Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an Ihren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll, Probenaufbereitung, Handhabung und
Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen konnen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkis, diese mit einer ausreichenden Anzahl von
Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewéhlte Testmethode seinen Anforderungen entspricht.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den Anforderungen seiner Kunden und
Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie fiir die Qualitat der
untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN / BESCHRANKTE RECHTSMITTEL

EAUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER VERPACKUNG DES JEWEILIGEN PRODUKTS
ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte sich ein 3M Lebensmittelsicherheitsprodukt
als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshandler, nach eigenem Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zuriickerstattet.
Gewéhrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaBlichen Defekte am
Produkt festgestellt wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zuriickzusenden. Bitte rufen Sie zwecks ,,Verfahren der Warenriickgabe” den
Kundendienst (1-800-328-1671 in den USA) oder Ihren autorisierten Vertreter fiir 3M Lebensmittelsicherheitsprodukte an.




(Deutsch) aﬁ Qﬁ
HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE, NEBEN- ODER FOLGESCHADEN
EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In keinem Fall iibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des
angeblich defekten Produkts.

LAGERUNG

Bewahren Sie die ungedffneten 3M Verdiinnungsbeutel bei der angegebenen Temperatur auf (siehe Tabelle 1).

A ENTSORGUNG
Nach Gebrauch kénnen 3M Verdiinnungsbeutel mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein biologisches Gefdhrdungspotenzial darstellen.
Entsorgen Sie das Produkt gemaB den aktuellen Industriestandards bzw. den vor Ort geltenden Regelungen.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie die Anweisungen genau. Andernfalls werden maglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.
Tragen Sie angemessene Schutzkleidung und befolgen Sie die Grundsétze der Guten Laborpraxis (GLP)'.
Stellen Sie den 3M Verdiinnungsbeutel auf eine ebene Oberflache.

Ziehen Sie Handschuhe an.

ReiBen Sie den 3M Verdiinnungsbeutel auf.

Ziehen Sie an den roten Laschen, damit der 3M Verdiinnungsbeutel offen bleibt.

Geben Sie die Probe unter keimfreien Bedingungen in den 3M Verdiinnungsbeutel.

Der Inhalt des 3M Verdiinnungsbeutels kann mithilfe von Paddeln gemischt werden. Dabei wird der Inhalt mit einem schaufelformigen
Mischer homogenisiert.

7. Falten Sie den 3M Verdiinnungsbeutel nach unten, um ihn zu schlieBen.

8. Falten Sie die Enden der blauen Drahte nach innen.

9. Befolgen Sie die vom Anwender festgelegten Verfahren.

LITERATURANGABEN

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Konsultieren Sie bitte die jeweils aktuelle Version der oben aufgelisteten Standardmethoden.

ERKLARUNG DER SYMBOLE

IR S o

D’\i] Beachten Sie die Gebrauchsanweisung.

g Die mit einem Rahmen versehenen Buchstaben ,LOT” und die Sanduhr sind grafische Symbole fiir die Begriffe ,,Chargennummer”
und ,,Verwendbar bis”. Hinter dem Symbol Sanduhr folgt die Angabe von Jahr, Monat und Tag des jeweiligen Verfallsdatums
(Jahr, Monat und Tag: JJJJ-MM-TT). Die vollstandige Zeile hinter der Sanduhr stellt die Chargennummer dar (JJJJ-MM AZ).

Jf Innerhalb des vorgegebenen Temperaturbereichs lagern.
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Istruzioni sul prodotto

Busta per diluizione
DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E USO PREVISTO

La busta per diluizione 3M™ ¢ un’alternativa comoda alla preparazione e sterilizzazione tradizionale del mezzo diluente. La busta per diluizione
3M preriempita con 99, 225 0 450 ml di mezzo di diluizione specifico € composta da una busta indipendente, leggera e resistente alle punture
che puo essere utilizzata per la diluizione di campioni di prodotto che richiedono omogeneizzazione.

Tabella 1: Descrizione del prodotto e modalita di conservazione

Numero catalogo Descrizione del prodotto Volume Conservazione

QDBFD99 Busta per diluizione 3M™ con tampone Butterfield 99 ml 20-25°C

QDBFD225 Busta per diluizione 3M™ con tampone Butterfield 225 ml 20-25°C

QDBF225F Busta per diluizione 3M™ con tampone Butterfield e con filtro 225 ml 20-25°C

QDBFD450 Busta per diluizione 3M™ con tampone Butterfield 450 ml 20-25°C
La Sicurezza alimentare 3M ¢ certificata ISO (International Organization for Standardization) 9001 per la progettazione e la produzione.
SICUREZZA

L'utente ¢ tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza relative alle buste per diluizione 3M. Conservare queste
istruzioni per la sicurezza per poterle consultare in futuro.

A\ ATTENZIONE Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe causare lesioni di natura lieve o moderata e/o danni materiali.

/\ ATTENZIONE

La busta per diluizione 3M deve essere utilizzata in laboratorio da professionisti che conoscono le tecniche di laboratorio.
3M non ha documentato I'utilizzo del presente prodotto in settori diversi da quello alimentare. Ad esempio, 3M non ha documentato I'uso del
presente prodotto per I'analisi di campioni d’acqua, farmaceutici, cosmetici, clinici o veterinari.

e Le buste per diluizione 3M non sono state valutate con tutti i prodotti alimentari, processi alimentari e ambienti di elaborazione alimentare,
protocolli di test o tutti i ceppi di batteri possibili.
Non usare le buste per diluizione 3M per la diagnosi delle condizioni di soggetti umani o animali.
3M non ha convalidato questo prodotto mediante campioni compositi.
L'utente deve addestrare il proprio personale nelle tecniche di analisi appropriate, ad esempio: le buone prassi di laboratorio®, ISO 7218?
01S0 17025%,

e Per informazioni sulla documentazione delle prestazioni del prodotto, visitare il nostro sito Web all’indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare
il distributore o il rappresentante 3M di zona.

e Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza.

RESPONSABILITA DELL’UTENTE
Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni relative al prodotto. Visitare il nostro sito web all’indirizzo
www.3M.com/foodsafety, oppure contattare il distributore locale o rappresentante commerciale 3M per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, & importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i protocolli di test, la
preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i risultati.

E responsabilita dell'utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente di campioni con le matrici
appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla metodologia di test scelta dall’utente.

L'utente ha inoltre la responsabilita di determinare che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i requisiti dei propri clienti
o fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie all’uso di prodotti di 3M Sicurezza alimentare non costituiscono una garanzia della
qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

LIMITAZIONE DI GARANZIA/RIMEDIO LIMITATO

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON
RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE, MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI
IDONEITA A UNO SCOPO PARTICOLARE. Qualora un prodotto 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato provvederanno,
a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono gli unici rimedi a disposizione del cliente. Si dovra
avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il
servizio clienti (negli USA: 1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato dei prodotti Sicurezza alimentare 3M per ottenere I'autorizzazione
alla restituzione del prodotto.
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LIMITAZIONE DI RESPONSABILITA DA PARTE DI 3M
3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O CONSEGUENTI, INCLUSA, MA NON IN VIA
LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto difettoso.

CONSERVAZIONE
Alla ricezione, conservare le buste per diluizione 3M alle temperature indicate (vedere Tabella 1).

A SMALTIMENTO
Dopo I'uso, le buste per diluizione 3M possono contenere microorganismi che possono rappresentare un potenziale pericolo biologico. Seguire
i regolamenti locali o le normative vigenti per lo smaltimento.

ISTRUZIONI PER L'USO

Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si possono ottenere risultati non precisi.

Indossare un abbigliamento protettivo adeguato e seguire le buone prassi di laboratorio (BPL) standard'.

Poggiare la busta per diluizione 3M su una superficie piana.

Indossare i guanti.

Aprire la busta per diluizione 3M.

Tirare le linguette rosse in modo che la busta per diluizione 3M resti aperta.

Aggiungere asetticamente il campione alla busta per diluizione 3M.

La busta per diluizione 3M puo essere mescolata utilizzando un frullatore a pale per omogeneizzare il contenuto.

Ripiegare la busta per diluizione 3M per chiuderla.

Piegare le estremita dei fili blu verso I'interno.

Seguire le procedure stabilite dall’utente.

BIBLIOGRAFIA

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Fare riferimento alla versione attuale dei metodi standard elencati in precedenza.

LEGENDA DEI SIMBOLI

© o N o~ wdhd =

[j\;] Consultare le istruzioni relative al prodotto.

g Il termine “lot” all’'interno di un riquadro e la clessidra sono simboli che rappresentano il numero di lotto e la data di scadenza.
La clessidra & seguita da anno, mese e giorno che rappresentano la data di scadenza (anno, mese e giorno: AAAA-MM-GG). Nel suo
insieme, la riga che segue il simbolo della clessidra indica il numero di lotto (AAAA-MM AZ).

Jf Conservare nell’intervallo di temperature indicato.
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Instrucciones del producto

Bolsa de Dilucion
DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y USO PREVISTO

La 3M™ Bolsa de Dilucion es una alternativa conveniente para la preparacion y esterilizacion tradicionales del medio de dilucion. La 3M Bolsa de
Dilucion previamente llenada con 99, 225 o0 450 mL de medio de dilucion especificado consta de una bolsa independiente, pesada y resistente a las
punciones que se puede usar para la dilucion de muestras de productos que requieren resistencia.

Tabla 1: Descripcion de productos y condiciones de almacenamiento

Numero de catalogo Descripcion del producto Volumen | Almacenamiento
QDBFD99 3M™ Bolsa de Dilucion con Solucion de Buffer Butterfield's 99 mL 20 a25°C
QDBFD225 3M™ Bolsa de Dilucion con Solucion de Buffer Butterfield's 225 mL 20a25°C
QDBF225F 3M™ Bolsa de Dilucion con Solucion de Buffer Butterfield's y Filtro 225 mL 20a25°C
QDBFD450 3M™ Bolsa de Dilucion con Solucion de Buffer Butterfield's 450 mL 20a25°C
3M Food Safety cuenta con certificacion de la Organizacion internacional para la estandarizacion (IS0) 9001 de disefio y fabricacion.
SEGURIDAD

El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacion de seguridad que se incluye en las instrucciones de 3M Bolsas de Dilucion. Guarde
las instrucciones de seguridad para referencia futura.

A\ PRECAUCION Indica una situacion peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar lesiones moderadas o menores, y/o dafios a la propiedad.

/\ PRECAUCION

e La 3M Bolsa de Dilucion esta disefiada para ser usada en laboratorios por parte de profesionales capacitados en el empleo de técnicas de
laboratorio.

¢ 3M no ha documentado el uso de este producto en otras industrias mas que en la alimentaria. Por ejemplo, 3M no ha documentado este producto
para el andlisis de muestras clinicas, veterinarias, cosméticas, farmacéuticas ni de agua.

¢ Las 3M Bolsas de Dilucion no se han evaluado con todos los posibles productos alimenticios, procesamientos de alimentos, entornos de
procesamiento de alimentos, protocolos de pruebas ni con todas las cepas de bacterias posibles.
No emplee las La 3M Bolsas de Dilucion para el diagndstico de afecciones en seres humanos ni en animales.
3M no ha validado este producto usando muestras compuestas.
El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de prueba adecuadas, por ejemplo: Buenas practicas de laboratorio®,
IS0 72182 0 1S0O 170259,

¢ Sidesea obtener informacion sobre la documentacion del rendimiento del producto, visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety
0 comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

¢ Consulte la Hoja de datos sobre seguridad para obtener mas informacion.

RESPONSABILIDAD DEL USUARIO
Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacion del producto. Visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o pongase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de muestreo, los protocolos de prueba,
la preparacion de la muestra, la manipulacion y la técnica de laboratorio pueden afectar los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de muestras con retos
microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba cumple con los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los requisitos de sus clientes
y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food Safety no constituyen una garantia
de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

LIMITACION DE GARANTIAS / RECURSO LIMITADO

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA
ATODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO
EN PARTICULAR. Si un producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara el precio de
compra del producto, a su eleccion. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a 3M en un lapso de sesenta dias a partir del
descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver dicho producto a 3M. Liame a Atencion al Cliente (1-800-328-1671 en
los EE. UU.) 0 a su representante oficial de 3M Food Safety para obtener una Autorizacion de devolucion de productos.
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LIMITACION DE LA RESPONSABILIDAD DE 3M )
3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS,
INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ninguin caso la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio
de compra del producto supuestamente defectuoso.

ALMACENAMIENTO
Al recibir las 3M Bolsas de Dilucion, almacénelas sin abrir en el rango de temperaturas indicado (vea la Tabla 1).

A DESECHO

Es posible que las 3M Bolsas de Dilucion, una vez utilizadas, contengan microorganismos que puedan representar un riesgo biologico. Siga los
estandares industriales actuales o las regulaciones locales para el desecho de materiales.

INSTRUCCIONES DE USO

Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.

Use la ropa de proteccion adecuada y respete las buenas practicas de laboratorio (GLP) estandares’.

Coloque la 3M Bolsa de Dilucion en una superficie plana.

Coldquese guantes.

Rompa la 3M Bolsa de Dilucién para abrirla.

Tire de las tiras rojas para que la 3M Bolsa de Dilucion se mantenga abierta.

De manera aséptica, aiada la muestra a la 3M Bolsa de Dilucion.

La 3M Bolsa de Dilucion puede colocarse en un mezclador de paletas que use un mezclador estilo paleta para homogeneizar el contenido.
Pliegue la 3M Bolsa de Dilucion para cerrarla.

Doble los extremos de las cintas azules hacia adentro.

Siga los procedimientos establecidos para el usuario.

REFERENCIAS

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Consulte la version actual de los métodos estandares enumerados anteriormente.

EXPLICACION DE LOS SiMBOLOS

© ©® N ok whd =

D}] Consulte las instrucciones del producto.

g La palabra LOT dentro de un recuadro y el reloj de arena son simbolos que representan el nimero de lote y la fecha de vencimiento. El
reloj de arena va seguido del afio, el mes y el dia, los cuales representan la fecha de vencimiento (afio, mes, dia: AAAA-MM-DD). Toda
la informacion a la derecha del simbolo del reloj de arena indica el nimero de lote (AAAA-MM AZ).

Jf Almacenar en el rango de temperaturas establecido.
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Productinstructies

Zak voor verdunning
PRODUCTBESCHRIJVING EN BEOOGD GEBRUIK

De 3M™ Zak voor verdunning is een handig alternatief voor de traditionele preparatie en sterilisatie van verdunningsmiddelen. De 3M Zak voor
verdunning voorgevuld met 99, 225 of 450 mL gespecificeerd verdunningsmiddel bestaat uit een standalone, zware, perforatiebestendige zak die
kan gebruikt worden voor de verdunning van productmonsters die moeten verteerd worden.

Tabel 1: Productbeschrijving en opslag

Catalogusnummer Productbeschrijving Volume Opslag

QDBFD99 3M™ Zak voor verdunning, met Butterfield's buffer 99 mL 20-25°C

QDBFD225 3M™ Zak voor verdunning, met Butterfield's buffer 225 mL 20-25°C

QDBF225F 3M™ Zak voor verdunning, met Butterfield's buffer en filter 225 mL 20-25°C

QDBFD450 3M™ Zak voor verdunning, met Butterfield's buffer 450 mL 20-25°C
3M Voedselveiligheid is ISO (Internationale Organisatie voor Standaardisatie) 9001 gecertificeerd met betrekking tot het ontwerp en de productie.
VEILIGHEID

De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Zakken voor verdunning te lezen, te begrijpen en op te volgen. Bewaar de
veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

A\ OPGELET Geeft een gevaarlijke situatie aan die, als ze niet vermeden wordt, kan resulteren in lichte of matige verwondingen en/of materiéle schade.

A OPGELET

De 3M Zak voor verdunning is bedoeld voor gebruik in een laboratoriumomgeving door professionals geschoold in laboratoriumtechnieken.
3M heeft het gebruik van dit product niet gedocumenteerd in andere sectoren dan de voedingssector. 3M heeft dit product bijvoorbeeld niet
gedocumenteerd voor watertesten of farmaceutische, cosmetische, klinische of veterinaire monsters.
e De 3M Zakken voor verdunning zijn niet getest met alle mogelijke levensmiddelen, voedingsverwerkingsprocessen,
voedingsverwerkingsomgevingen, testprotocollen of bacteriestammen.
Gebruik de 3M Zakken voor verdunning niet voor de diagnose van aandoeningen bij mensen of dieren.
3M heeft dit product niet geévalueerd met gebruik van samengestelde monsters.
De gebruiker moet zijn personeel trainen in de juiste testtechnieken, bijvoorbeeld: goede laboratoriumpraktijken®, ISO 7218@ of ISO 170259,
Voor informatie over documentatie van productprestaties kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken of kunt u contact opnemen
met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur.
e Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor bijkomende informatie.

VERANTWOORDELIJKHEID VAN DE GEBRUIKER
Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website www.3M.com/foodsafety,
of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden, testprotocollen, proefvoorbereiding
en -behandeling en laboratoriumtechniek invioed kunnen hebben op de resultaten.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal monsters met de geschikte matrices
en microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten voldoen aan de vereisten van klanten en leveranciers.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Voedselveiligheidproduct de kwaliteit van de geteste
matrices of processen niet.

BEPERKTE GARANTIE / BEPERKT VERHAAL

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE
UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE
WERKING EN DE GESCHIKTHEID VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde
distributeur naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel waarover

u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na het vaststellen op de hoogte brengen.
Bel onze klantenservice (+31 (0)71 5450 342 of +32 (0)2 722 5224) of uw erkende vertegenwoordiger van 3M Voedselveiligheidproducten, voor
een autorisatie voor het retourneren van de goederen.
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BEPERKING VAN AANSPRAKELIJKHEID

33M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM RECHTSTREEKSE, ONRECHTSTREEKSE, SPECIALE,
INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid
van 3M onder om het even welke juridische theorie de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden.

OPSLAG
Bewaar ongeopende 3M Zakken voor verdunning na ontvangst bij de aangegeven temperaturen (zie Tabel 1).

A AFVALVERWERKING
Na gebruik kunnen 3M Zakken voor verdunning micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen vormen. Volg de actuele
industrienormen of de lokale normen voor afvalverwijdering.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg hebben.
Draag geschikte veiligheidsuitrusting en volg de standaard goede laboratoriumpraktijken (GLP)'.

Plaats de 3M Zak voor verdunning op een plat opperviak.

Trek handschoenen aan.

Scheur de 3M Zak voor verdunning open.

Trek aan de rode lipjes zodat de 3M Zak voor verdunning open blijft staan.

Voeg op aseptische wijze een monster toe aan de 3M Zak voor verdunning.

De 3M Zak voor verdunning kan gemengd worden met roerarmen door gebruik te maken van een menger met roerarmen om de inhoud
homogeen te maken.

7. Vouw de 3M Zak voor verdunning naar beneden om hem te sluiten.

8. Vouw de uiteinden van de blauwe draden naar binnen.

9. Volg de procedures van de gebruiker.

REFERENTIES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Raadpleeg de huidige versies van de standaardmethodes die hierboven zijn opgesomd.

VERKLARING VAN SYMBOLEN

I

E]E Raadpleeg gebruiksaanwijzingen.

g Het woord 'lot' in een kader en het zandlopersymbool verwijzen naar het lotnummer en de vervaldatum. De zandloper wordt gevolgd
door een jaar, maand en dag, die de vervaldatum vormen (jaar, maand en dag: JJJJ-MM-DD). De gehele regel na de zandloper vormt
het lotnummer (JJJJ-MM AZ).

Jf Bij de aangegeven temperaturen bewaren.
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ANSVARSBEGRANSNING

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FQRLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER
EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL, FORLORADE VINSTER. Under inga omsténdigheter ska 3M:s ansvar i nagot
som helst lagrum overskrida inkopspriset for den pastatt defekta produkten.

FORVARING
Fran leveranstillfallet ska 3M Dilution Pouches forvaras vid angivna temperaturer (se tabell 1).

A AVFALLSHANTERING
Efter anvandning kan 3M Dilution Pouches innehalla mikroorganismer som kan innebara en potentiell biologisk risk. Folj géllande branschstandarder
eller lokal lagstiftning for kassering.

BRUKSANVISNING

Folj alla anvisningar noga. Underlatelse att folja dessa kan leda till felaktiga resultat.

Bér lampliga skyddsklader och 6lj god laboratoriesed (GLP)'.

Stéll 3M Dilution Pouch pé en plan yta.

Ta pa dig handskar.

Oppna 3M Dilution Pouch.

Dra i de roda flikarna sa att 3M Dilution Pouch forblir oppnad.

Tillsatt aseptiskt provet i 3M Dilution Pouch.

3M Dilution Pouch kan skruvblandas med en skruvblandare for att homogenisera innehallet.

Vik ner 3M Dilution Pouch for att forsluta den.

Vik dndarna pa de blaa tradarna inét.

Folj de rutiner som anvéndaren har etablerat.

REFERENSER

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Se de aktuella versionerna av standardmetoderna som anges ovan.

SYMBOLFORKLARINGAR
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D’\i] Se produktanvisningarna.

g Symbolerna LOT och timglaset representerar partinummer och utgangsdatum. Timglaset foljs av ett artal, en manad och en dag vilket
visar utgangsdatum (ar, manad och dag: AAAA-MM-DD). Hela raden efter timglaset representerar partinumret (AAAA-MM AZ).

Jf Forvara mellan angivna temperaturer.
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Produktvejledning

Fortyndingspose
PRODUKTBESKRIVELSE 0G TILSIGTET BRUG

3M™ Fortyndingsposen er et godt alternativ til den traditionelle forberedelse og sterilisering af fortynderveesker. 3M Fortyndingsposen, der er
indeholder 99, 225 eller 450 ml specificeret fortynderveaeske, bestar af en selvstendig, tung punkterfri pose, der kan anvendes til fortynding af
produktpraver, der kraever en fordgjelsesproces.

Tabel 1: Produktbeskrivelse og opbevaringshetingelser

Katalognummer Produktbeskrivelse Volumen Opbevaring
QDBFD99 3M™ Fortyndingspose med Butterfield's Buffer 9 ml 20-25°C
QDBFD225 3M™ Fortyndingspose med Butterfield's Buffer 225 ml 20-25°C
QDBF225F 3M™ Fortyndingspose med Butterfield's Buffer og filter 225 ml 20-25°C
QDBFD450 3M™ Fortyndingspose med Butterfield's Buffer 450 ml 20-25°C
3M Food Safety er ISO 9001-certificeret (International Organization for Standardization) med hensyn til design og produktion.
SIKKERHED

Brugeren skal leese, forsta og falge alle sikkerhedsoplysninger i vejledningen til 3M Fortyndingsposer. Gem sikkerhedsvejledningen til fremtidig brug.

A\ FORSIGTIG Indikerer en farlig situation, som kan resultere i mindre eller moderat personskade og/eller beskadigelse af ejendom, hvis den
ikke undgas.

/\ FORSIGTIG

3M Fortyndingsposen er beregnet til brug i et laboratoriemiljp af professionelle medarbejdere, der er uddannet i laboratorieteknikker.
3M har ikke dokumenteret brugen af dette produkt inden for andre brancher end fedevarebranchen. 3M har for eksempel ikke dokumenteret
dette produkt til testning af vand-, medicinal-, kosmetiske, kliniske eller veteringerpraver.
e 3M Fortyndingsposer er ikke blevet evalueret med alle de mulige fadevareprodukter, fadevareprocesser og fadevareprocesmiljper, testprotokoller
eller med alle de mulige bakteriestammer.
3M Fortyndingsposer ma ikke bruges til diagnose af menneske- og dyretilstande.
3M har ikke valideret dette produkt ved hjeelp af komposit-praver.
Brugeren skal uddanne sit personale i passende testteknikker, som f.eks.: God laboratoriepraksis™, ISO 7218@ eller ISO 17025©).
For oplysninger om dokumentation om produktets ydeevne, kan du besgge vores websted pa www.3M.com/foodsafety eller du kan kontakte
din lokale 3M-repraesentant eller distributer.
o Se sikkerhedsdataarket for yderligere information.

BRUGERANSVAR
Brugerne er ansvarlige for at gore sig bekendt med produktvejledninger og oplysninger. Besgg vores hjemmeside p&d www.3M.com/foodsafety,
eller kontakt din lokale 3M repraesentant eller distributer for yderligere oplysninger.

Nar der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, sdsom preveudtagningsmetoder, testprotokoller, klargering
af prgven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pévirke resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at vaelge en testmetode, som evaluerer et tilstreekkeligt antal prever med de passende matricer og udfordringer for
derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogsa brugerens eget ansvar at fastsatte, at testmetoderne og resultaterne lever op til kundernes og leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder gaelder det, at de resultater, der opnés med dette 3M fedevareprodukt udstyr, ikke giver garanti for kvaliteten af
detestede matricer og processer.

BEGRANSNING AF GARANTIER / BEGRANSET RETSMIDDEL

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANFORT | DEN BEGRAENSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE
UDTRYKKELIGE 0G UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED
TILEN BESTEMT ANVENDELSE. Hvis et 3M Food Safety-produkt er beheftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributerer
efter dennes eget sken udskifte eller refundere produktets kabspris. Dette er den eneste til radighed vaerende afhjeelpning. Du skal straks, inden

for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice
(1-800-328-1671 i USA) eller den autoriserede 3M fadevaresikkerhedskonsulent for at modtage en produktreturneringsautorisation.
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BEGR/ZNSNING AF 3MS ANSVAR

3M SKAL IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE, INDIREKTE, UNDER S/RLIGE
OMSTANDIGHEDER ELLER TILFAELDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omsteendigheder skal
3M's erstatningsansvar kunne overstige kgbsprisen af produktet der efter sigende er behaftet med fejl.

OPBEVARING
Ved modtagelsen skal uabnede 3M Fortyndingsposer opbevares ved den angivne temperatur (se Tabel 1).

A BORTSKAFFELSE
Efter brug kan 3M Fortyndingsposer indeholde mikroorganismer, der kan udgere en potentiel biologisk risiko. Felg geeldende industristandarder eller
lokale forskrifter for bortskaffelse.

BRUGSANVISNING

Folg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfgre ungjagtige resultater.

Veer ifgrt beskyttelsesbeklaedning, og falg standarden for god sikkerhedspraksis for laboratorier (GLP)'.

Stil 3M Fortyndingsposen pa en plan overflade.

Tag handsker pa.

Riv 3M Fortyndingsposen op.

Treek i de rode flige, s& 3M Fortyndingsposen forbliver aben.

Tilsaet praven til 3M Fortyndingsposen pa en aseptisk made.

3M Fortyndingsposen kan blandes med en spatellignende blender for at homogenisere indholdet.

Fold 3M Fortyndingsposen ned for at lukke den.

Fold enderne af den blé stéltrad indad.

Folg brugeretablerede procedurer.

LITTERATURHENVISNINGER

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Der henvises til den aktuelle udgave af de standardmetoder, der er anfort ovenfor.

SYMBOLFORKLARINGER

© ©® Nk whd =

D}] Se produktvejledningen.

g Bogstaverne lot i det indrammede felt og timeglasset er symboler for produktionsnummeret og udlgbsdatoen. Timeglasset efterfolges
af en ars-, maneds- og dagsangivelse, .som angiver udlgbsdatoen (&r, maned og dag: AAAA-MM-DD). Hele linjen efter timeglasset
repraasenterer produktionsnummeret (AAAA-MM AZ).

Jf Opbevares mellem de angivne temperaturer.
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Produktveiledning

Fortynningspose
PRODUKTBESKRIVELSE 0G BRUKSOMRADE

3M™ fortynningspose er et praktisk alternativ il den tradisjonelle forberedelse og sterilisering av fortynningsmiddel. 3M fortynningspose er fylt med
99 ml, 225 ml eller 450 ml spesifisert fortynningsmiddel og bestar av en frittstaende, tykk, pose som er motstandsdyktig mot punkteringer kan brukes
til fortynning av krevende produktpraver.

Tabell 1: Produktbeskrivelse og oppbevaringshetingelser

Katalognummer Produktbeskrivelse Volum Oppbevaring
QDBFD99 3M™ fortynningspose med Butterfield’s buffer 9 ml 20-25°C
QDBFD225 3M™ fortynningspose med Butterfield’s buffer 225 ml 20-25°C
QDBF225F 3M™ fortynningspose med Butterfield’s buffer og filter 225 ml 20-25°C
QDBFD450 3M™ fortynningspose med Butterfield’s buffer 450 mi 20-25°C
3M Food Safety er sertifisert etter ISO (den internasjonale standardiseringsorganisasjonen) 9001 for utforming og produksjon.
SIKKERHET

Brukeren ma lese, forsté og falge all sikkerhetsinformasjonen i instruksjonene for 3M fortynningsposer. Behold sikkerhetsveiledningen for fremtidig
referanse.

A\ FORSIKTIG Indikerer en farlig situasjon som, om den ikke unngés, kan resultere i mindre eller moderat personskade og/eller skade pa eiendom.

/\ FORSIKTIG

3M fortynningsposen er ment til bruk i laboratoriemiljger av fagpersoner som er oppleert i laboratorieteknikker.
3M har ikke dokumentert bruk av dette produktet i andre bransjer enn naeringsmiddelindustrien. 3M har for eksempel ikke dokumentert dette
produktet for testing av vann, farmasgytiske, kosmetiske eller kliniske prover, eller veterinaerpraver.
e 3M fortynningsposene er ikke vurdert med alle typer neringsmidler, matprosesser og matprosessmiljger, testprotokoller eller alle typer
bakteriestammer.
Ikke bruk 3M fortynningsposer til diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.
3M har ikke godkijent dette produktet ved bruk av blandepraver.
Brukeren ma gi oppleering i riktige testteknikker til sine ansatte, for eksempel Good Laboratory Practices™, ISO 7218@, eller ISO 17025,
For informasjon om dokumentasjon av produktytelse, besgk vér nettside www.3M.com/foodsafety eller kontakt din lokale 3M-representant
eller -forhandler.
o Se sikkerhetsdataarket for ytterligere informasjon.

BRUKERANSVAR
Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i instruksjoner og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var www.3M.com/foodsafety eller kontakt
din lokale representant eller distributer i 3M for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkprgver, testprotokoller, preparering av prever,
héndtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall prever med passende matriser og mikrobielle utfordringer for
a tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er 0gsa brukerens ansvar & fastsld at alle pravemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og forhandlerens forlangende.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti om kvaliteten av matrisene
eller prosessene som testes.

BEGRENSNING AV GARANTIER / BEGRENSEDE RETTIGHETER

MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER 3M SEG ALLE DIREKTE 0G
INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL.
Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt, vil 3M og dets autoriserte distributgrer erstatte eller refundere produktets kjspesum etter eget skjonn.
Dette er dine ubetingede rettigheter. Du ma straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere dette
produktet til 3M. Ring kundeservice (06384 i Norge) eller ta kontakt med din offisielle 3M Food Safety-representant for en “returgodsavtale”.
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BEGRENSNING AV 3MS ANSVAR

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG ELLER F@LGESSKADE, INKLUDERT
MED IKKE BEGRENSET TIL TAPT FORTJENESTE. Ikke under noen omstendighet skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjigpesummen
for et produkt som antas & vaere defekt.

OPPBEVARING
Ved mottak skal uapnede 3M fortynningsposer lagres i de angitte temperaturene (se tabell 1).

A AVHENDING
Etter bruk kan 3M fortynningsposer inneholde mikroorganismer som kan utgjgre en potensiell biologisk risiko. Felg gjeldende bransjestandarder eller
lokale forskrifter for avhending.

BRUKSANVISNING

Folg alle instruksjonene ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fore til ungyaktige resultater.

Bruk egnet vernetay og falg standard god laboratoriepraksis GLP'.

Sett 3M fortynningsposen pa flatt underlag.

Ta pa hansker.

Apne 3M fortynningsposen.

Trekk i de rade fanene slik at 3M fortynningsposen forblir &pen.

Tilsett preven i 3M fortynningsposen aseptisk.

3M fortynningsposen kan blandes ved a bruke en &reblender for & homogenisere innholdet.

Brett ned 3M fortynningsposen for & lukke den.

Brett endene med bld tréder innover.

Folg brukeretablerte prosedyrer.

REFERANSER

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Se gjeldende versjon av standardmetodene oppfart ovenfor.

SYMBOLFORKLARING
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D}] Se produktveiledningen.

g De innrammede bokstavene LOT og timeglass-symbolet angir partinummer og utlgpsdato. Timeglasset etterfalges av ?5 ongéned og
dag som angir holdbarhetsdato (ar, maned og dag: AAAA-MM-DD). Hele linjen etter timeglasset angir partinummeret (AAAA-MM AZ).

Jf Oppbevares mellom de oppgitte temperaturene.
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Tuoteseloste

Laimennuspussi
TUOTTEEN KUVAUS JA KAYTTOTARKOITUS

3M™ Laimennuspussi on kateva vaihtoehto laimennusaineiden perinteiselle valmistukselle ja steriloinnille. Maaritettyé laimennusainetta 99, 225 tai
450 ml siséltdvien 3M Laimennuspussien kaytto ei edellytd muita lisavalineitd, ja ne ovat painavia ja lapdiseméattomia pusseja, joita voidaan kéyttad
sekoittamista edellyttdvien tuotendytteiden laimentamiseen.

Taulukko 1: Tuotteen kuvaus ja varastointiolosuhteet

Tuotenumero Tuotteen kuvaus Tilavuus Varastointi

QDBFD99 3M™ | aimennuspussi Butterfieldin puskurilla 9 ml 20-25°C

QDBFD225 3M™ Laimennuspussi Butterfieldin puskurilla 225 ml 20-25°C

QDBF225F 3M™ Laimennuspussi Butterfieldin puskurilla ja suodattimella 225 ml 20-25°C

QDBFD450 3M™ Laimennuspussi Butterfieldin puskurilla 450 ml 20-25°C
3M Food Safety -osaston suunnittelu- ja valmistusmenetelmat on ISO (International Organization for Standardization) 9001 -sertifioitu.
TURVALLISUUS

Kayttajan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Laimennuspussien ohjeisiin sisaltyvat turvallisuustiedot ja noudatettava niita. Sailyta
turvallisuusohjeet mydhempaa kéyttod varten.

A\ VAROTOIMI Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa lievéén tai kohtalaisen lievéén loukkaantumiseen ja/tai omaisuusvahinkoon,
jos tilannetta ei vélteta.

A VAROTOIMI

3M Laimennuspussi on tarkoitettu laboratoriotekniikat hallitsevien ammattilaisten kéyttoon laboratorioympdristossa.
3M ei ole osoittanut tuotetta kaytettavaksi muilla kuin elintarviketeollisuuden alalla. 3M ei esimerkiksi ole osoittanut tuotetta vesi-, ladke- tai
kosmetiikkanaytteiden testaamiseen eiké kliinisten tai eldinldaketieteellisten néytteiden testaamiseen.

e 3M Laimennuspussia ei ole arvioitu kaikkien mahdollisten elintarviketuotteiden, elintarvikkeiden valmistusprosessien ja elintarvikkeiden
valmistusymparistojen tai kaikkien mahdollisten testauskaytantojen tai bakteerikantojen osalta.
Ala kayta 3M Laimennuspusseja sairauksien diagnosointiin ihmisilld tai elaimilla.
3M ei ole validoinut tita tuotetta kokoomanaytteilla.
Kayttdjan on jarjestettava henkilokunnalleen koulutusta asianmukaisista testausmenetelmista, esimerkiksi hyvien laboratoriokaytantojen® tai
IS0 7218-@ tai ISO 17025®-standardin mukaiset menetelmét.

e Lisdtietoja tuotteen suorituskyvysti saat 3M:n verkkosivuilta osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ottamalla yhteyttéd paikalliseen
3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

e Katso lisatietoja kayttoturvallisuustiedotteesta.

KAYTTAJAN VASTUU
Kayttajan vastuulla on tutustua tuotteen kéyttoohjeisiin ja tietoihin. Saadaksesi lisatietoja vieraile verkkosivullamme osoitteessa
www.3M.com/foodsafety, tai ota yhteyttd paikalliseen 3M tytaryhtioon tai jalleenmyyjaan.

Testausmenetelmad valitessa on tarkeda ottaa huomioon, ettd ulkoiset tekijat, kuten ndytteenottomenetelmét, testausprotokollat, naytteiden valmistus,
kasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmad valitessaan vastuussa siitd, ettd han arvioi riittdvan maaran naytteita kyseisista elintarvikkeista ja
mikrobialtistuksista varmistamaan kéyttajan kriteerien tayttymisen.

Kayttajan vastuulla on myos varmistaa, etta testausmenetelma ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minké tahansa 3M Food Safety -tuotteen kédytosta saavutetut tulokset eivat ole takuu matriisien tai
testatuiden prosessien laadusta.

TAKUUN RAJOITUS / RAJOITETTU KORVAUSVELVOLLISUUS

3M KII§TAA KAIKKI ERIKOIS JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN
KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen,
3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Nama ovat ainoat myonnetyt korvaukset. Kéyttdjan on
ilmoitettava viipymétta kuudenkymmenen péivén sisélld kaikista epaillyisté tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Ota yhteys 3M Food Safety
-edustajaan saadaksesi palautusohjeet.
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3M:N VASTUUN RAJOITUKSET

3M El OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA, ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA,
MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Missaén tapauksessa 3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi
véitetyn tuotteen hinta.

VARASTOINTI
Kun vastaanotat 3M Laimennuspussit, varastoi ne avaamattomina ja méaritetyissa Iampotiloissa (ks. taulukko 1).

A HAVITTAMINEN

Kéyton jalkeen 3M Laimennuspussit voivat siséltdd mikro-organismeja, jotka saattavat muodostaa biologisen vaaratekijan. Noudata havittdmista
koskevia kaytannon standardeja tai paikallisia méaarayksia.

KAYTTOOHJEET

Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, seurauksena saattaa olla tulosten epétarkkuus.

Kayta asianmukaisia suojavaatteita ja noudata vakiintuneita hyvia laboratoriokéytantoja (GLP)'.

Aseta 3M Laimennuspussi tasaiselle pinnalle.

Pue suojakasineet.

Revi 3M Laimennuspussi auki.

Veda punaisista liuskoista, jotta 3M Laimennuspussi pysyy auki.

Aseta ndyte 3M Laimennuspussiin aseptisesti.

3M Laimennuspussin sisaltd voidaan homogenoida sekoittamalla siséltéd melatyyppisella sekoittimella.

Sulje 3M Laimennuspussi kadriméalla pussin suu kiinni.

Taita sinisten metallilankojen paat sisaanpain.

Toimi vakiomenettelyjen mukaan.

LAHDEVIITTEET

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Katso edelld mainittujen standardien mukaisten menetelmien ajantasaiset versiot.

SYMBOLIEN SELITYKSET
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D}] Katso tuoteohjeet.

g Pakkauksen LOT- ja tiimalasisymbolit osoittavat erdnumeron ja viimeisen kdyttdajankohdan. Tiimalasin vieressa on vuosiluku,
kuukausi ja pdivamadara, jotka ilmoittavat vanhenemispdivan (vuosi, kuukausi ja péiva: VWWV-KK-PP). Tiimalasin perédssa oleva rivi
ilimaisee eranumeron (VWWV-KK AZ).

Jf Sailytys annettujen lampdétilojen valilla.
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Instrucoes do produto

Saco de Diluicao
DESCRIGAO E FINALIDADE DO PRODUTO

0 3M™ Saco de Diluicdo é uma alternativa conveniente a preparacao e esterilizagdo tradicionais de meios de dissolugéo. 0 3M Saco de Diluicao,
preenchido previamente com 99, 225 ou 450 mL de meio de dissolugdo, consiste em um saco auténomo, seguro e resistente a perfuragdes, que
pode ser usado para diluir amostras de produtos que requeiram digestao.

Tabela 1: Descrigéo do produto e Condicdes de armazenamento

Numero de catalogo Descricao do produto Volume Armazenamento
QDBFD99 3M™ Saco de Diluicdo de Tampao de Butterfield 99 mL 20-25°C
QDBFD225 3M™ Saco de Diluicdo de Tampdo de Butterfield 225 mL 20-25°C
QDBF225F 3M™ Saco de Diluicdo de Tampdo de Butterfield e Filtro 225 mL 20-25°C
QDBFD450 3M™ Saco de Diluic&o de Tampé&o de Butterfield 450 mL 20-25°C

A 3M Food Safety é certificada pela ISO (International Organization for Standardization) 9001 para projeto e fabricacgo.

SEGURANCA

0 usuario deve ler, compreender e seguir todas as informac6es de seguranga contidas nas instrugées dos 3M Sacos de Diluicdo. Manter as instrugdes
de seguranca para consulta posterior.

A\ ATENGAO Indica uma situagio de perigo que, se néo evitada, pode resultar em ferimentos leves ou moderados e/ou danos materiais.

A\ ATENGAO

0 3M Saco de Diluigéo é destinado ao uso em ambiente laboratorial por profissionais treinados em técnicas laboratoriais.
A 3M nao documentou o uso deste produto em setores diferentes do setor de alimentos. Por exemplo, a 3M ndo documentou esse produto para
testar amostras de agua, farmacéuticas, de cosméticos, clinicas ou veterinarias.
e 0 3M Saco de Diluicdo nao foi avaliado com todos o0s possiveis produtos alimenticios, processos alimenticios e ambientes de processamento de
alimentos, protocolos de testes ou com todas as linhagens de bactérias possiveis.
Nao utilize os 3M Sacos de Diluicéo no diagnostico de patologias em seres humanos ou em animais.
A 3M ainda ndo validou este produto utilizando amostras compostas.
0 usuario deve treinar sua equipe em técnicas de testes adequadas, como por exemplo: Good Laboratory Practices™, ISO 7218 ou ISO 170259,
Para obter informagdes sobre a documentagao de desempenho do produto, visite nosso site em www.3M.com/foodsafety ou entre em contato
com seu representante ou distribuidor 3M local.
e Consulte a Folha de Dados de Seguranca para obter mais informacoes.

RESPONSABILIDADE DO USUARIO
Os usuarios s@o responsaveis por se familiarizar com as instrucdes e informacgdes do produto. Visite nosso website em www.3M.com/foodsafety,
ou contate o seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais informagoes.

Ao selecionar qualquer método de teste, & importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem, protocolos de teste, preparo
de amostras, manipulacdo e a técnica de laboratorio utilizada, podem influenciar nos resultados.

E de responsabilidade do usuario, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um ndmero suficiente de amostras com as matrizes
e testes microbiol6gicos que permitam assegurar que os método escolhido satisfaga os critérios por ele estabelecidos.

Também é de responsabilidade do usuario determinar se 0 método de teste e o0s resultados satisfazem as exigéncias de seus clientes ou fornecedores.

Como em qualquer outro metodo, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma garantia da qualidade das
matrizes ou processos com eles testados.

LIMITACOES DA GARANTIA )

A 3M REJEITATODOS 0S TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA, MAS SEM EXCLUSIVIDADE, QUAISQUER GARANTIAS DE
COMERCIALIZAGAO OU DE ADEQUAGAO PARA UM DETERMINADO USOQ. Se ficar provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se
defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado procederd, ao seu critério, a respectiva substituicao ou restituicdo do dinheiro da compra do produto.
Estes sdo 0s seus unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada, dentro de sessenta dias da descoberta de qualquer defeito
suspeito no produto e 0 mesmo devera ser devolvido a 3M. Telefone para o Linha Aberta (0800-0132333) ou para o seu representante official da
3M Food Safety, a fim de obter uma Autorizagio de Devolugio de Mercadoria.
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L|M|TAGOES DE RESPONSABILIDADE DA 3M

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO,
MAS SEM EXCLUSIVIDADE, A PERDA DE LUCROS. Exceto quando for proibido por lei, em nenhuma circunstancia nem ao abrigo seja de que teoria
juridica for, devera a responsabilidade da 3M exceder o preco de compra dos produtos supostamente defeituosos.

ARMAZENAMENTO
Apos receber o produto, armazene os 3M Sacos de Dilui¢do a temperatura indicada (consulte a Tabela 1).

A DESCARTE

Apos serem usados, os 3M Sacos de Diluicdo podem conter micro-organismos, que podem representar um risco bioldgico potencial. Siga as normas
setoriais atuais ou as leis locais para descarte.

INSTRUGOES DE USO

Siga todas as instrugoes com cuidado. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos.

Use equipamentos de protecdo apropriados e siga o padrdo de boas praticas de seguranca laboratorial GLP'.

Apoie 0 3M Saco de Diluicdo sobre uma superficie plana.

Coloque as luvas.

Rasgue 0 3M Saco de Dilui¢do para abri-lo.

Puxe as abas vermelhas para que o 3M Saco de Diluicdo permaneca aberto.

Adicione a amostra ao 3M Saco de Diluicdo de maneira asséptica.

0 3M Saco de Dilui¢do pode ser misturado utilizando uma espatula misturadora para homogeneizar o contetdo.

Dobre para baixo 0 3M Saco de Dilui¢ao para fecha-lo.

Dobre as extremidades dos fios azuis para dentro.

Siga os procedimentos estabelecidos pelo usuario.

REFERENCIAS

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Consulte as versdes atuais dos métodos padréo listados acima.

EXPLICAGAO DOS SiMBOLOS

© ©° Nk whd =

D}] Consulte as instrugdes do produto.

g A palavra LOT em uma caixa e a ampulheta sdo simbolos que representam o niimero de lote e a data de validade. A ampulheta é
seguida pelo ano, més e dia que representam a data de validade (ano, més e dia: AAAA-MM-DD). A linha inteira apds a ampulheta
representa o ndmero do lote (ex.: AAAA-MM AZ).

Jf Armazene entre as temperaturas indicadas.
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M\npoyopisc mpoiovtoc

Yako¢ Apainong

MEPITPAOH TOY NPOIONTOX KAI ZKONOX XPHIHX

0 3M™ Xakoc Apaiwong eivar pia folikr evalakTikr Abon 0Ty mapadostakr Tapackeur Kat amooTeipwon Twv péowv apainonc. 0 3M Xdkog Apaiwong mpoyepiopévog pe 99, 225 1
450 mL kaBopiopévou péoou apaiweng amoteleital amé évav autévopo, Bapéog Tumou, avBekTikd otn Sidtpnon adKo, 0 omoiog umopei va xpnatponoindei yia Thv apaiwon detypdtwy
Tipoiévtog mou amartovv pébodo avapeiéng mapopola e exeivn Tou oTopdyou (stomaching).

NMivakag 1: Meptypagn mpoidvrog Kat cuvBrKeC amoBRKkevong

Ap1Bpd¢ Kararoyov NMepiypapn mpoidvrog 'Oykog AmoBrkevon
QDBFD99 3M™ Zdkog Apaiwong pe PuBpiotikd Aidhupa Butterfield 99 mL 20-25°C
QDBFD225 3M™ Xakog Apainong pe PuBpuiotiké Aidhupa Butterfield 225mL 20-25°C
QDBF225F 3M™ Zdko¢ apainong pe PuBptotiko Aidhupa Butterfield kat piktpo 225mL 20-25°C
QDBFD450 3M™ Zdkog Apaiwong pe PuBpiotikd Aidhupa Butterfield 450 mL 20-25°C

H 3M Food Safety eivat matomoinpévn katd to mpétumo Tou AteBvou Opyaviapol Tumomoinang (IS0) 9001 yia 6é010 Kat KATAOKEU.

ALOQAAEIA

0 xpriotng mpémetva dlapdoel, va katavorjoet kat va akohouBroel he¢ Tic mnpogopie aopdheta oTig 0dnyieg yia toug 3M Zdkoug Apaiwang. Gulddre Tig 0dnyieg aspaheiag
yia peMovTiKi avagopd.

A\ NPOXOXH  Yrodewviel pia emkivouvn Katdotaon, 1 omoia, dv Sev amogeuyBei, jmopei va éyel we amoTéNeapia IKpo i PHETPIO TPAUATIOO fy/Kal KaTaoTpor} 1810k aiaC.

/\ NPOXOXH

0 3M Zaxkog Apaiwong mpoopiletat yia xprion o mepiaMov epyactnpiov amd emayyeApaTiec EKMAIOEUPEVOUC OTIC EPYAOTNPLOKEC TERVIKES,

H 3M dev éxel TekunpLwoel T xprion autol Tou mPoidvTog o€ Blopnyavieg Ae¢ amd ekeiveg Twv Tpo@ipwv. Na mapddetypa, n 3M dev Exel TEKUNPIWGEL AUTE TO TIPOIOV Yia Tov
€Neyx0 detypdTwv vepou, GAPHAKEUTIKGV TIPOIOVTWY, KAAAUVTIKWY, KMVIKWV 1} KTNVIATPIKWY SELYPATWV.

013M Zdkot Apaiwong dev €xouv agtohoynBei pe Oha ta mbavd mpoidvta Tpo@ipwy, pebodoug enesepyaciag Tpogipwv kai mepiBaMovta emeéepyasiag TPOPipwy, mpwTdKkoMa
dokipwv | pe Oha ta mbavd atehéxn faktnpiwv.

Mn xpnotpomoteite Toug 3M Zdkoug Apaiwong otn Sidyvwon kataoTtdoewv o€ avBpwmoug i {wa.

H 3M dev éxel emKupaoEL aUTO TO POV XpnatpomolwvTag o0vBeTa deiypata.

0 XpAoTng Mpémel va eKMAIBEVEL TO TIPOSWTTIKG TOU GTIC KATANANAES TEXVIKEG SOKILWY, Yia Tapddetypa: Kahég Epyaotnpiakég Mpaktikéc™, 150 7218, 1 1S0 170258,

[la MAnpoopieg OXETIKA pE TV TEKUNPiwan TG amddoang Twv mpoidvTwy, emokepBeite TV 1otooeNida pag ato www.3M.com/foodsafety 1 emkovwviiaTe pe Tov TomKG oag
avmpdowo 1y dlavopéa e 3M.

ZupBouleuteite To VMo Aedopévwy Aopaleiag yia mpooBetes minpogopiec.

EYOYNH TOY XPHLTH
Ot xpnoteg eivat umeBuvot va e€otkeiwBolv e Tig 0dnyie kat Ti¢ Mnpogopieg Tou mpoidvTog. EmokepBeite Ty 1otooehida pag otn diedBuvan www.3M.com/foodsafety,
N EMKOWVWVAOTE |I€ TOV TOTIIKO 0a¢ AVTIMPOowTo ) Slavopéa T 3M yia mepioadtepeg mnpoopie.

Kata my emhoyn piag peBddou ehéyyou, eivar onpaviké va avayvwpilete 6Tl ot e§wtepikoi mapdayovteg, omwg pébodot detypatoAnyiag, mpwiokoMa eAéyyou, mpoeTolacia Kat
XEIPLOPOC dEtyPATRV Kal 1) EpYacTnplaki TERVIKN UMOPEL va EMNPEaoouy Ta amoTeAéopaTa.

Anotehei euBovn Tou xprioTn va emAé€et omotadnmote PéBodo 1y mpoidv ehéyxou, yia va aglohoyroel évav emapki aptBé Setypdtwy pe Tic KatMnAeG PATPES Kal WKpoPlakég
TipoKAqOELC, WoTe N emAeypévn péBodog va kavomolel Ta KpLTrpla Tou XprRoT.

Anotehei emiong evBuvn Tou XprioTn va kaBopioel 6Tt OAeC ot péBodot GoKIpAG Kal Ta amoTeENEGATA AVTAMOKPIVOVTAL OTIC OMAITAOELS TV TEAATAV KAl TV TPOHNBEUTWY Tou.

Omwg kau pe kdbe pébodo enéyxou, Ta amotehéopata mou AapBdvovtar amd T xpron omolovdrmote mpoidvtog 3M Food Safety dev ouviaTolv eyyunon Tng mOIGTNTAC TWV UNTPGV 1} TV
dladikaciov mou umoBdMovtat o€ ENeyyo.

NEPIOPIXMOX ETTYHZEQN / MEPIOPIXMENH AMOKATALTALH

EKTOZ EAN AHAQNETAI PHTA E MIA ENOTHTA T1A NIEPIOPIXMENH EMTYHZH STHN ATOMIKH XYZKEYAZIATOY MPOIONTOX, H 3M AMOMOIEITAI OAEX TIX. PHTEX KA ENNOOYMENEY
EMTYHZEIZ, YMNEPINAMBANOMENQN AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, OMOIQNAHMOTE EMTYHZEQN EMMOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAAHAOTHTAX 1A MIA 2YTKEKPIMENH XPHXH. Edv
omotodrmote mpoiov 3M Food Safety eivau ehattwpiatikd, n 3M 1 0 eouatodotnpévog dlavopéag Tg, Katd Ty Kpion Toug, Ba avTikataoThoowy 1y EMETPEPOLY T TIUF ayopds Tou
TIpoiovToC. AUTEC €ival ot amoKAEIOTIKEC 00C AmOKATAOTAOELC. [pémel dpieoa Kat VIO eEARvTa nuepwV va yvwotomotnoete oty 3M v avakduyn twv mOavoloyoUpevwy ENTTWUATWY
TOU TPOTIOVTOC Kal va emoTpéPete To mpoidv oty 3M. MapakahoUpe kahéote T umnpeoia eummpétnong mehatav (010-6885300 otnv EANAda) 1 Tov emionpo avtimpoowno Acpalelag
Tpooipwv e 3M yia v Eykpion Emotpogri¢ Mpoiovtwv.
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MEPIOPIZTMOZ THX EYOYNHX 3M

H3M AEN EYOYNETAITIA OMOIAAHMOTE ANQAEIA'H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMITQMATIKH'H ANOOETIKH ZHMIA, ZYMMEPIAAMBANOMENQN, AAAA OXI
MEPIOPIZTIKA, AIAOYTONTQN KEPAQN. H euBivn ¢ 3M dev umepPaivel o€ kapia mepimTawon Kai umo Kapia vopkr Bewpia Ty T ayopdg Tou mpoiovtog mou elkdleTtal ot sivat
ENattwpatiko.

ANOOHKEYZH

Kata mv mapahapn, amoBnkelote toug pn avotypévoug 3M Zdkoug Apaiwang otig evdeikvuopeveg Beppokpaoieg (BA. Mivaka 1).

A ANOPPIVH
Méta m xprion, ot 3M Zdkot Apaiweng evoéxetat va mepiéxouv HIkpoopyaviopolg ot omoiot iowg va amotehéaouv duvnTiké Biohoyikd kivouvo. AkohouBeite Ta Tpéyovta mpdtuma Tng
Bropnyaviag i Toug TOMKOUG KAVOVIGHOUG Y1a Ty amoppuyn.

OAHTIEL XPHZHX

Tnpeite OAeg Ti¢ 0dnyieg mpooekTikd. H un ipnon twv odnytwv pmopei va odnyfoel oc avakpir anoteAéopara.

Oopdre katdMnAn mpoaTateuTIki evOupacia Kal akoAoUBEITE TIC TUMIKEC KAAEC TIPAKTIKEC EpyaoTnplakm¢ aopdletac (GLP)'.

1. Akoupmiote Tov 3M Zdko Apaiwang o€ pia emimedn emdvela.

Oopéote yavia.

Xyiote yia va avoiéete Tov 3M Zdko Apaiwang.

Tpapnéte Ti¢ kOKKIves mpoe§oyéc, £101 wote 0 3M Zdkog Apaiwong va mapageivel avolkTog.

Mé donmto tpomo, mpoaBéate deiypa atov 3M Xdko Apaiwon.

0 3M Zdkog Apaiwong pmopei va avapyBei pe xprion avapikTn TUmou e MTeUYLA V1o TV OUOYEVOTOINGT) TWV MIEPLEXOHEVAV.
Aim\wore mpog Ta KAt yia va kheioete Tov 3M 2dko Apainong.

Aim\wore Ta Akpa Twv Pm\e GUPHATWY TTPOG Ta PEDA.

0 e N SN

AkoouBriate Ti¢ kabiepwpiéveg Sladikasieg Tou xprioT.

NAPANOMNEL

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Requlations, Title 21, Part 58. Good Lahoratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Avagepbeite oty Tpéyouoa ékdoon Twv TUMKKV peBOdwv mou divovtal mapamavw.

ENEZHTHIH TON XYMBOAQN
I:Li] TupBouleuBeite TIc MnpoQopieC To MPOIdVTOC.

g Ta oupBola maptidag o€ éva mhaioto kai n kAeWudpa eivar cbpBoa mou avtimpoowmebouv Tov aptBpd maptidag kat v nuepopnvia Ajéng. H kKAepudpa
akohouBeitat amd To £T0¢, TO Prjva Kal TNV NUEPQA TTOU AVTITPOOWTEDEL TNV Nuepounvia AnEe (éto¢, prvag kat nuépa: EEEE-MM-HH). ONokAnpn n o€tpd petd
v kAeYOSpa avtimpoownevel Tov aplBé maptidag (EEEE-MM AZ).

Jf AmoBnkelete evtdg Twv Kabopi{dpevwv opiwv Beppokpaciac.
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Informacje o produkcie

Worek do rozcienczen

OPIS | PRZEZNACZENIE PRODUKTU

3M™ Worek do rozcieficzen jest wygodna alternatywa dla tradycyjnych sposobéw przygotowania i sterylizadji rozcienczalnikow. 3M Worek do rozciericzen, wstepnie napetniony
rozcieniczalnikiem wiilosci 99, 225 lub 450 ml, sktada sie z autonomicznego, grubego, odpornego na przebicia worka, ktéry mozna stosowac do rozciericzania probek produktu
wymagajacych homogenizagji.

Tabela 1: Opis produktu i warunki przechowywania

Numer katalogowy Opis produktu Objetos¢ Przechowywanie
QDBFD99 3M™ Worek do rozcienczen z buforem Butterfielda 99 ml 20-25°C
QDBFD225 3M™ Worek do rozcierczen z buforem Butterfielda 225ml 20-25°C
QDBF225F 3M™ Worek do rozcienczen z buforem Butterfielda oraz filtrem 225ml 20-25°C
QDBFD450 3M™ Worek do rozciericzen z buforem Butterfielda 450 ml 20-25°C

Firma 3M Food Safety zostata wyrdzniona certyfikatem 150 (ang. International Organization for Standardization — Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna) 9001 w zakresie
projektowania i wytwarzania.

BEZPIECZENSTWO

Uzytkownik powinien przeczyta, zrozumieC i przestrzegac wszystkich wskazéwek bezpieczeristwa dotyczacych 3M Worka do rozciericzen. Nalezy zachowac instrukcje bezpieczeristwa,
aby mdc z niej skorzystac w przysztosci.

A\ PRZESTROGA  Oznacza niebezpieczng sytuade, ktorej skutkiem, w razie niepodjecia srodkow zapobiegawczych, moga by¢ pomniejsze lub umiarkowane obrazenia ciata i/lub
uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

3M Worek do rozciericzen jest przeznaczony do stosowania w warunkach laboratoryjnych przez profesjonalistéw wyszkolonych w technikach laboratoryjnych.

Firma 3M nie dokumentowata wykorzystania tego produktu w gateziach przemystu innych niz spozywczy. Przyktadowo firma 3M nie udokumentowata wykorzystania tego
produktu do badania probek wody, lekow, kosmetykow, klinicznych lub weterynaryjnych.

3M Worka do rozcienczen nie oceniano w odniesieniu do wszelkich mozliwych produktéw zywnosciowych, proceséw przetwarzania zywnosci i Srodowisk przetwarzania zywnosci,
protokotéw testowania lub ze wszystkimi mozliwymi szczepami bakterii.

Nie stosowac 3M Workéw do rozciericzen w diagnozowaniu choréb u ludzi lub zwierzat.

Firma 3M nie prowadzita walidacji tego produktu przy udziale prébek ztozonych.

Uzytkownik musi przeszkoli¢ swoj personel w zakresie prawidtowych technik testowania, na przyktad: Dobre Praktyki Laboratoryjne™, IS0 7218 lub 150 170259

Aby uzyska¢ informacje na temat dokumentowania parametréw produktu, nalezy odwiedzi¢ nasz3 strone pod adresem www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie
zlokalnym przedstawicielem badz dystrybutorem firmy 3M.

Aby uzyskac dodatkowe informagje, nalezy zapozna sie z kartg charakterystyki.

OBOWIAZKI UZYTKOWNIKA
Uzytkownicy s odpowiedzialni za zapoznanie sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczacymi produktu. W celu uzyskania dodatkowych informacji zapraszamy do odwiedzenia
naszej strony internetowe;j pod adresem www.3M.com/foodsafety lub zachecamy do skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy mie¢ na uwadze, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody probkowania, protokoty testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie
i technika laboratoryjna moga wptywac na uzyskiwane wyniki.

Obowiazkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie dostatecznej liczby prébek z wtasciwymi matrycami
i zuwzglednieniem zagrozen powodowanych przez mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogta spetnic oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.

Obowiazkiem uzytkownika jest réwniez dopilnowac, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty wymagania klienta i dostawcy.

Tak jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu Bezpieczeristwa zywnosci 3M nie stanowia gwarangji jakosci testowanych matryc lub proceséw.

WYLACZENIA GWARANCJI/ OGRANICZONE SRODKI ZARADCZE

JESLINIE ZOSTAKO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW OGRANICZONEJ GWARANCJI, 3M WYLACZA ODPOWIEDZIALNOSC
WSZYSTKICH GWARANCJIW SPOSOB JAWNY ORAZ DOROZUMIANY, W TYM MIEDZY INNYMI, DOWOLNYCH GWARANCJI ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO
OKRESLONEGO CELU. Jesli zostanie dowiedzione, ze jakikolwiek produkt Bezpieczeristwa zywnosci 3M jest wadliwy, firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni lub,
wedtug uznania, zwrdci koszty zakupu tego produktu. S3 to jedyne przystugujace $rodki zaradcze. W ciagu 60 dni od wykrycia jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy
niezwtocznie powiadomic firme 3M oraz zwrdcic produkt. W celu uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towardw (RGA) nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi klienta
(1-800-3281671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczeristwa zywnosci firmy 3M.
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OGRANICZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI FIRMY 3M

3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE, POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI
ZA UTRACONE ZYSKI. W zadnym wypadku odpowiedzialnos¢ firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu produktu, wobec ktérego domniemywa sie,
ze jest wadliwy.

PRZECHOWYWANIE

Po odebraniu nalezy przechowywac nieotwarte 3M Worki do rozciericzeri we wskazanych temperaturach (patrz Tabela 1).

A USUWANIE

Po uzyciu 3M Worki do rozcieiczeri moga zawiera¢ mikroorganizmy, ktére moga stanowi¢ potencjalne zagrozenie biologiczne. Nalezy kierowac sie aktualnymi standardami
branzowymi lub lokalnymi regulacjami dotyczacymi usuwania.

INSTRUKCJE STOSOWANIA

Nalezy doktadnie przestrzegac wszystkich instrukgji. W przeciwnym razie wyniki moga by¢ niedokfadne.

Stosowac odpowiedni odziez ochronng i przestrzegac standardowych dobrych praktyk bezpieczenistwa laboratoryjnego GLP'.
1. 3MWorek do rozciericzen nalezy postawic na ptaskiej powierzchni.

Zatozy( rekawice.

Otworzy¢ 3M Worek do rozciericzen, rozrywajac go.

Pociagnac czerwone petelki tak, aby 3M Worek do rozcieficzen pozostat otwarty.

Dodac w aseptyczny sposéb probke do 3M Worka do rozcieczen.

3M Worek do rozciericzert mozna poddawac mieszaniu przy uzyciu homogenizatora fopatkowego, w celu rozdrobnienia zawartosci.
Ztozy¢ 3M Worek do rozcieficzen, aby go zamknac.

Zagia¢ koncowki niebieskich drutéw do wewnatrz.

0 N SN

Przestrzegac procedur opracowanych przez uzytkownika.

ZRODEA

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Requlations, Title 21, Part 58. Good Lahoratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Nalezy skorzystac z biezacych wersji wymienionych powyzej standardowych metod.

OBJASNIENIE SYMBOLI

I:Li] Nalezy sprawdzi¢ w informacjach o produkcie.

Lot g Napis LOT w ramce oraz symbol klepsydry sa symbolami oznaczajacymi numer serii i date waznosci. Po symbolu klepsydry zamieszczono rok, miesiac i dzien,
oznaczajace date waznosci (rok, miesiac i dzier: RRRR-MM-DD). Caty zapis za symbolem klepsydry oznacza numer partii produktu (RRRR—MM AZ).

Jf Przechowywac w podanych przedziatach temperatur.
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Termékhasznalati utmutato

Higito tasak

TERMEKLEIRAS ES AZ ESZKOZ RENDELTETESE
A 3M™ Higitd tasak kényelmes alternativét kindl a higitdfolyadékok hagyomanyos eldkészitésére és sterilizélasara. A 99, 225 vagy 450 ml kivélasztott higitéfolyadékkal el6toltott
3M Higitd tasak massziv, ellendlld és egy helyben megalld tasak, amely a homogenizalandé termékmintak higitésara szolgal.

1. tablazat: Termékleiras és az eszkoz tarolasa

Katalogusszam Termékleiras Térfogat Tarolas
QDBFD99 3M™ Higitd tasak, Butterfield pufferrel 99 ml 20-25°C
QDBFD225 3M™ Higitd tasak, Butterfield pufferrel 225ml 20-25°C
QDBF225F 3M™ Higitd tasak, Butterfield pufferrel és sz(irvel 225ml 20-25°C
QDBFD450 3M™ Higitd tasak, Butterfield pufferrel 450 ml 20-25°C
A 3M élelmiszer-biztonsdg tervezési és gyartasi eljdrasai SO (International Organization for Standardization) 9001 tandsitvannyal rendelkeznek.
BIZTONSAG

Afelhasznalnak el kell olvasnia, meg kell értenie és kivetnie kell a 3M Higitd tasak hasznalati itmutatojéban leirt biztonsagi informaciokat. Orizze meg a biztonsagi utasitasokat
jovebeli referencia céljabol.

A\ VIGYAZAT  Olyan veszélyes helyzetet jelez, amely kisebb vagy kizepes mértékii sériilést és/vagy vagyoni kart okozhat, ha nem eldzik meg.

A\ VIGYAZAT

A 3M Higitd tasak kizérdlag laboratériumi kdrnyezetben, a laboratdriumi technikakban jartas szakemberek dltal hasznélhat.

A 3Mennek a terméknek a hasznélatat kizarélag az élelmiszeriparban dokumentélta. A 3M nem dokumentélta ennek a terméknek a hasznélatat példaul vizvizsgélati,
gydgyszerészeti, kozmetikai, klinikai vagy dllatgyégyészati mintak vizsgdlata esetén.

A 3M Higitd tasakot nem értékelték minden lehetséges élelmiszer, élelmiszer-ipari eljérds és élelmiszer-feldolgozasi kirmyezet, tesztelési protokoll, illetve minden lehetséges
baktériumtorzs esetében.

Ne haszndlja a 3M Higit tasakokat emberi és dllati betegségek diagnosztizalasara.

A 3M nem validdlta ezt a terméket vegyes mintdk hasznalatval.

A felhasznalonak ki kell képeznie a munkatdrsait a megfeleld, korszerd vizsgalati modszerekre, mint példaul: a Good Laboratory Practices (Helyes laboratdriumi gyakorlat)™,
az150 7218 vagy az IS0 17025® szabvany kvetésére.

A termék teljesitményének dokumentdciéjéval kapcsolatos informdciokért Idtogasson el weboldalunkra: www.3M.com/foodsafety, vagy forduljon a 3M helyi képviseletéhez
vagy forgalmazéjahoz.

Tovabbi informaciokeért lasd a biztonsagi adatlapot.

A FELHASZNALO FELELOSSEGE
A felhaszndldk kbtelesek megismerkedni a termék hasznélati Gtmutatdjaval és tdjékoztatdjéval. Tovabbi tajékoztatdsért [dtogassa meg a www.3M.com/foodsafety honlapot,
vagy vegye fel a kapcsolatot a helyi 3M képvisel6vel vagy forgalmazéval.

A tesztelési eljards kivalasztasakor tudataban kell legyiink, hogy egyes kiils6 tényez6k, mint pl. a mintavételi médszerek, tesztelési protokollok, minta-eldkészités, kezelés,
és laboratdriumi technikdk befolyasolhatjék az eredményt.

A felhaszndld feleldssége, hogy a kivélasztott met6dusnal elégséges mintaszam, megfeleld métrixok és mikrobidlis vizsgalatok megvalasztésa éltal a valasztott tesztelési modszer
eleget tegyen a felhasznald elvarasainak.

A felhasznald felel6ssége tovabbd annak meghatarozdsa, hogy a tesztelési mddszerek és eredmények megfelelnek-e az ligyfél és a szallitd elvardsainak.

Més tesztelési modszerekhez hasonl6an, a 3M Elelmiszer-biztonsgi termékeknek hasznalata soran nyert eredmények sem nydjtanak garanciét a tesztelt métrixok vagy eljérasok
mindségére vonatkozdan.

A SZAVATOSSAG KORLATOZASA / KORLATOZOTT JOGORVOSLAT

AZ ADOTT TERMEKCSOMAGOLAS KORLATOZOTT SZAVATOSSAGRA VONATKOZO RENDELKEZESEIBEN KIFEJEZETTEN ELOIRTAK KIVETELEVEL, A 3M CEG KIZAR MINDEN KIFEJEZETT
ES HALLGATOLAGOS SZAVATOSSAGOT, IDEERTVE TOBBEK KOZOTT A FORGALMAZHATOSAGRA, VAGY EGY ADOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA VONATKOZO SZAVATOSSAGOT.
Amennyiben barmely 3M Elelmiszer-biztonsagi termék hibasnak bizonyulna, a 3M cég vagy annak meghatalmazott forgalmazéja — sajat dntése szerint — az adott terméket
kicseréli vagy a vételdrat visszatériti az iigyféInek. Egyéb jogorvoslatnak nincs helye. Ha barmely terméknél felmeriil a hiba gyandja, lehetéleg azonnal, de legfeljebb hatvan
napon beliil értesitenie kell a 3M-et, és vissza kell juttatnia a terméket a 3M-nek. A cserejog érvényesitéséhez hivja fel az ligyfélszolgalatot (az Amerikai Egyesiilt Allamokban
az 1-800-328-1671 telefonszamon) vagy a 3M Food Safety divizid hivatalos helyi képviseldjét.
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A3M FELELOSSEGENEK KORLATOZASA

A 3M NEMTARTOZIK FELELOSSEGGEL SEMMILYEN KOZVETLEN, KOZVETETT, SPECIALIS, KOVETKEZMENYES VAGY VELETLENSZER( VESZTESEGERT VAGY KARERT, BELEERTVE TOBBEK
KOZOTT AZ ELMARADT HASZNOQT IS. A 3M cég felel6sségének mértéke semmilyen jogelv szerint nem haladhatja meg a hibasnak mondott termék vételdrat.

TAROLAS

Atvétel utén tarolja a felbontatlan 3M Higitd tasakot az el6irt hémérsékleten (Iasd: 1. tablazat).

A ARTALMATLANITAS

Hasznélat utdn a 3M Higité tasakok mikroorganizmusokat tartalmazhatnak, amelyek potencidlis veszélyt jelenthetnek. Az drtalmatlanitéskor kivesse a hatalyos ipari el6irdsokat
vagy helyi rendelkezéseket.

HASZNALATI UTASITAS

Minden utasitést szigordan be kel tartani. Ennek elmulasztasa pontatlan eredményekhez vezethet.
Viseljen megfeleld védéfelszerelést, és kovesse a standard helyes laboratériumi gyakorlatot (GLP)".
1. Allitsa a 3M Higitd tasakot sima feliiletre.

Vegyen fel gumikeszty(it.

Nyissa fel a 3M Higitd tasakot.

Hzza szét a piros fiileknél fogva tigy, hogy a 3M Higitd tasak nyitva maradjon.

Az aszepszis szabalyait betartva tegye bele a mintat a 3M Higitd tasakba.

A 3MHigité tasak tartalma keverdlapatos géppel homogenizalhato.

Alezérdshoz hajtogassa le a 3M Higitd tasak szdjat.

Hajlitsa a kék drotok végeit befelé.
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Kovesse a felhaszndlé dltal kidolgozott eljardsokat.

HIVATKOZASOK

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. ISO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

A fent felsorolt szabvényos médszerek legujabb verziéit kell figyelembe venni.

JELMAGYARAZAT

Dﬂ Olvassa el a hasznalati utasitast.

g Atéglalapban taldlhat6, LOT" felirat és a homokéra a tételszamot és a lejdrati id6t jelzik. A homokéra utdn kovetkezik a szavatossagi id6t jelentd évszam, honap
ésnap (év, honap és nap: EEEE-HH-NN). A homokéra utén taldlhatd teljes sor a tételszamot jelenti (EEEE-HH AZ).

Jf Tarolja a megadott hémérsékleten.
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Pokyny k produktu

Sacek na redeéni
POPIS VYROBKU A URCENY UCEL POUZITI

3M™ Sadek na fedéni je praktickou alternativou tradiéni pfipravy a sterilizace fedicich médii. 3M Sacek na fedéni pfedem naplnény 99, 225 nebo
450 ml specifikovanych fedicich médii se sklada z tézkého sacku, ktery je odolny proti propichnuti, je schopen samostatné stat, a ktery Ize pouzit
k fedéni vzorkil vyrobki, které vyzaduji traveni.

Tabulka 1: Popis vyrobku a skladovaci podminky

Katalogové ¢islo Popis vyrobku Objem Skladovani

QDBFD99 3M™ Sacek na Fedéni s Butterfieldovym pufrem 99 ml 20-25 °C

QDBFD225 3M™ Sacek na Fedéni s Butterfieldovym pufrem 225 ml 20-25°C

QDBF225F 3M™ Sacek na fedéni s Butterfieldovym pufrem a filtrem 225 ml 20-25°C

QDBFD450 3M™ Sacek na fedéni s Butterfieldovym pufrem 450 ml 20-25°C
Spolecnost 3M Food Safety je drzitelem certifikace dle normy ISO (International Organization for Standardization) 9001 pro ndvrh a vyrobu.
BEZPECNOST

Uzivatel si musi precist, pochopit a fidit se vSemi bezpecnostnimi pokyny uvedenymi v navodu k 3M Sackim na fedéni. Uchovejte si bezpecnostni
pokyny pro budouci pouZziti.

A\ VYSTRAHA 0znacuje nebezpetné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpeci lehkého nebo stfedniho poranéni a/nebo
poSkozeni majetku.

A VYSTRAHA

3M Sacek na fedéni je ur€en k pouziti v laboratornim prostredi odbornymi pracovniky vySkolenymi v laboratornich technikéch.
Spolecnost 3M nema k dispozici dokumentaci tykajici se pouZiti tohoto vyrobku v jinych odvétvich, nez je potravinarstvi. Spole¢nost 3M napfiklad
nema k dispozici dokumentaci tykajici se tohoto vyrobku pro testovani vzorki vod, farmaceutickych, kosmetickych, klinickych nebo veterinarnich
vzorkd.

e 3M Sacky na fedéni nebyly hodnoceny se vSemi moznymi potravinafskymi vyrobky, potravinafskymi postupy a prostfedimi zpracovani potravin,
zkuSebnimi protokoly ani se vSemi moznymi kmeny bakterii.
Nepouzivejte 3M Sacky na Fedéni pfi diagnostice stavu u lidi nebo zvirat.
Spolecnost 3M nevalidovala tento vyrobek s pouzitim kompozitnich vzorkd.
UzZivatel musi svym zaméstnancim poskytnout Skoleni ve spravnych testovacich postupech, napriklad: Spravna laboratorni praxe™, ISO 7218@
nebo ISO 17025,

e Chcete-li ziskat informace o dokumentaci funk&nich charakteristik vyrobku, navstivte naSe webové stranky na adrese www.3M.com/foodsafety
nebo se obratte na mistniho zastupce nebo distributora 3M.

e Dalsi informace najdete v bezpe¢nostnim listu.

ODPOVEDNOST UZIVATELE

www.3M.com/foodsafety nebo se obratte na svého mistniho zastupce spolecnosti 3M &i mistniho distributora.

Pfi volbé metody testu je nutné vzit v tivahu mozny vliv externich faktorti, napriklad odbérovych metod, protokolu testu, pripravy vzorku, manipulace
a postupu pfi pripravé v laboratofi; to vSe mdze ovlivnit vysledky.

Uzivatel odpovida za volbu vhodné metody testu ¢i testovaciho produktu a posouzeni dostate¢ného poctu vzorkl v porovnani s piislusnymi tabulkami
a typy mikrob( tak, aby test spinil jeho kritéria.

UzZivatel také musi sam posoudit, jaké testovaci metody a vysledky spliiuji poZzadavky jeho zakaznik(i a dodavateld.

Stejné jako u jakychkoliv testovacich metod, ani vysledky ziskané pomoci jakéhokoliv vyrobku spolecnosti 3M Food Safety nezarucuji kvalitu
testovanych vzork( a proces(.

OMEZENI ZARUKY/OMEZENI NAHRADY SKODY ) ) . 3 .

NENI-LI VYSLOVNE UVEDENO JINAK V CASTI O OMEZENE ZARUCE NA BALENI JEDNOTLIVYCH PRODUKTU, NENESE SPOLECNOST 3M ZADNOU
VYSLOVNOU ANI IMPLICITNI ZARUKU, VCETNE NAPRIKLAD JAKEKOLIV ZARUKY PRODEJNOSTI Cl VHODNOSTI KE KONKRETNIMU UCELU. Pokud je
vyrobek spolecnosti 3M Food Safety vadny, spolecnost 3M nebo jeji autorizovany distributor dle viastniho rozhodnuti vyméni nebo vrati kupni cenu
produktu. Jiné opravné prostredky spole¢nost neposkytuje. Jakoukoliv pfedpokladanou vadu v produktu musite okamZité oznamit spole¢nosti 3M do
60 dn(i od zjisténi a produkt musite vratit spolecnosti 3M. Chcete-li ziskat autorizaci vraceného zboZi, obratte se telefonicky na podporu pro zakazniky
(1-800-328-1671 v USA) nebo na mistniho oficidlniho zastupce spolecnosti 3M Food Safety.
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SPOLECNOST 3M NENESE ODPOVEDNOST ZA ZADNOU ZTRATU ANI PRIMOU, NEPRIMOU, SPECIALNI, NAHODNOU NEBO NASLEDNOU SKODU,
VCETNE NAPRIKLAD ZTRATY ZISKU. Odpovédnost spole¢nosti 3M v zadném pfipadé dle Zadné pravni teorie nepfekroci kupni cenu produktu,

u néhoz je uplatiiovana vada.

SKLADOVANI
Po obdrZeni skladujte neoteviené 3M Sacky na fedéni piii uvedenych teplotach (viz tabulka 1).

A LIKVIDACE
Po pouziti mohou 3M Sacky na Fedéni obsahovat mikroorganismy, jeZ mohou predstavovat potencialni biologické nebezpedi. Pii likvidaci dodrZujte
platné oborové normy nebo mistni predpisy.

NAVOD K POUZITI

Peclivé dodrzujte vSechny pokyny. Jejich nedodrZeni mlize mit za nasledek nepesné vysledky.

Pouzivejte vhodné ochranné oSaceni a dodrzZujte standardni spravnou laboratorni praxi GLP'.

Postavte 3M Sacek na Fedéni na rovny povrch.

Oblecte si rukavice.

Odtrzenim 3M Sécek na Fedéni oteviete.

Zatahnéte za ervené jazycky, aby 3M Sacek na redéni zlistal otevieny.

Aseptickou technikou pfidejte do 3M Sacku na fedéni vzorek.

3M Sacek na fedéni Ize promichat s pouzitim michaciho zafizeni lopatkového typu, aby se obsah homogenizoval.

Pfehnutim 3M Sécek na Fedéni uzavrete.

Konce modrych dratl pfehnéte smérem dovnit.

Postupujte podle zavedenych postupd.

LITERATURA

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Viz aktudlni verze standardnich metod uvedenych vySe.

VYSVETLENi SYMBOLU

© ©® N gk whd =

D}] Viz navod K vyrobku.

g Slovo LOT (SarZe) v ramecku a presypaci hodiny jsou symboly, které predstavuiji islo SarZe a datum exspirace. Za symbolem
presypacich hodin nasleduje rok, mésic a den uvadéjici datum exspirace (rok, mésic a den: RRRR-MM-DD). Cely fadek za presypacimi
hodinami znamena Cislo Sarze (RRRR-MM AZ).

Jf Uchovévat v uvedeném teplotnim rozmezi.
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Instructiuni despre produs

Saculet pentru dilutie

DESCRIEREA PRODUSULUI SI DOMENIUL DE UTILIZARE

Produsul Saculef 3M™ pentru dilutie reprezintd o alternativd convenabila pentru metodele traditionale de pregatire si sterilizare a mediilor de dilutie. Produsul Sdculet 3M pentru
dilutie preumplut cu 99, 225 sau 450 ml de medii de dilutie specificate este alcdtuit dintr-un saculet independent, greu, rezistent la perforare care poate fi utilizat pentru diluarea
probelor care trebuie prelucrate.

Tabelul 1: descrierea produsului si conditii de pastrare

Numar de catalog Descrierea produsului Volum Depozitare
QDBFD99 Saculet 3M™ pentru dilutie cu solutie tampon Butterfield 99 ml 20-25°C
QDBFD225 Saculet 3M™ pentru dilutie cu solutie tampon Butterfield 225ml 20-25°C
QDBF225F Sdculet 3M™ pentru dilutie cu solutie tampon Butterfield si filtru 225ml 20-25°C
QDBFD450 Saculet 3M™ pentru dilutie cu solutie tampon Butterfield 450 ml 20-25°C
3M Food Safety este certificatd conform cu standardul ISO (Organizatia internationala de standardizare) 9001 pentru design si fabricatie.
SIGURANTA

Utilizatorul trebuie sa citeascd, sa inteleaga si sa respecte toate informatiile de siguranta continute in instructiunile pentru produsele Saculet 3M pentru dilutie. Pastrati instructiunile
de siguranta pentru consultari ulterioare.

A\ ATENTIONARE  Indici o situatie periculoasa care, dac nu este evitata, poate cauza leziuni minore sau moderate si/sau daune materiale,

/\ ATENTIONARE

Produsul Saculet 3M pentru dilutie este destinat utilizarii in laborator de cdtre profesionisti instruiti in tehnicile de laborator.

3M nu a documentat inca utilizarea acestui produs in alte ramuri industriale decat industria alimentara. De exemplu, 3M nu a documentat acest produs pentru testarea probelor
de apa, farmaceutice, cosmetice, clinice sau veterinare.

Produsele Saculet 3M pentru dilutie nu au fost evaluate cu toate produsele alimentare, procesele alimentare si mediile de procesare a alimentelor, protocoalele de testare posibile,
ori cu toate tulpinile de bacterii posibile.

Nu utilizati produsele Saculet 3M pentru dilutie pentru diagnosticarea afectiunilor la cameni sau animale.

3M nu a validat acest produs prin utilizarea de probe compozite.

Utilizatorul trebuie sd fsi instruiasca personalul in tehnicile de testare adecvate de exemplu: Good Laboratory Practices™, IS0 7218% sau 1S0 17025,

Pentru informatii despre documentatia privind performanta produsului, vizitafi site-ul nostru web la www.3M.com/foodsafety sau contactati reprezentantul sau

distribuitorul local 3M.

Consultati Fisa cu date de securitate pentru informatii suplimentare.

RESPONSABILITATEA UTILIZATORULUI
Utilizatorii sunt responsabili s se familiarizeze cu instructiunile produsului si cu informatjile despre produs. Vizitati pagina noastra de Internet la www.3M.com/foodsafety,
sau contactati reprezentantul sau distribuitorul dvs. local 3M pentru mai multe informatji.

Tn momentul selectarii unei metode de testare, este important sa retineti faptul ¢ factorii externi, cum ar fi metodele de prelevare a probelor, protocoalele de testare, prepararea
si manipularea mostrelor, precum si tehnicile de laborator pot influenta rezultatele testelor.

Este responsabilitatea utilizatorului sd selecteze orice metoda de testare sau produs in vederea evaluarii unui numar suficient de probe, cu matricele corespunzatoare si conditiile
microbiene adecvate, astfel incat metoda de testare aleasd sa corespunda criteriilor sale.

Este, de asemenea, responsabilitatea utilizatorului sa se asigure ca toate metodele de testare si rezultatele acestora satisfac cerintele clientilor si ale furnizorilor sdi.

(a’n cazul oricdrei metode de testare, rezultatele obtinute in urma utilizarii oricarui produs 3M Food Safety (Siguranta alimentara) nu constituie o garantie a calitatji matricelor
sau a proceselor supuse testarii.

LIMITAREA GARANTIEI / DESPAGUBIRE LIMITATA

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE IN MOD EXPRES TN SECTIUNEA PRIVIND GARANTIA LIMITATA A AMBALAJELOR PRODUSELOR INDIVIDUALE, 3M NU RECUNOASTE NICIO GARANTIE
EXPRESA SIIMPLICITA, INCLUSIV, FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, ORICE GARANTII DE VANDABILITATE SAU DE ADECVARE PENTRU UN ANUMIT SCOP. Dacé orice produs 3M Food Safety
(Siguranta alimentard) este defect, 3M sau distribuitorul sdu autorizat, la alegerea sa, va fnlocui sau va returna pretul de achizitie al produsului. Acestea sunt singurele masuri ce se
pot lua. Trebuie sd ingtiintati imediat 3M in termen de saizeci de zile de la descoperirea oricaror defecte suspecte ale produsului si sa returnati produsul la 3M. Apelati Serviciul de
asistenta clienti (021.202.8000 in Romania) sau reprezentantul dvs. oficial 3M Food Safety pentru a obtine o autorizatie de inapoiere a bunurilor.
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LIMITAREA RASPUNDERII 3M

3M NU VA FI RESPONSABIL PENTRU NICIUN FEL DE PIERDERI SAU DAUNE, FIE DAUNE DIRECTE, INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE SAU DAUNE DE CONSECINTA, INCLUSIV, DAR FARA
A SE LIMITA LA ACESTEA, PIERDERI DE PROFIT. In niciun caz raspunderea 3M nu va depasi sub nicio ipotezé legala pretul de achizitie al produsului banuit a fi defect.

PASTRARE

La primire, depozitati produsele nedesfacute Saculeti 3M pentru dilutie la temperaturile indicate (consultati Tabelul 1).

A ELIMINAREA
Dupa utilizare, produsele Saculeti 3M pentru dilutie pot confine microorganisme care pot reprezenta un potential pericol biologic. Respectati standardele actuale din domeniu,
ori requlamentele locale privind eliminarea la deseuri.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Respectati cu atentie toate instructiunile. Nerespectarea acestora poate duce la rezultate imprecise.

Purtati imbrdcaminte de protectie corespunzatoare si respectati bunele practici standard de laborator GLP'.
1. Asezati produsul Saculet 3M pentru dilutie pe o suprafata pland.

Puneti-vd manusile.

Deschideti produsul Saculet 3M pentru dilutie.

Trageti de cheitele rogii, astfel incat produsul Saculet 3M pentru dilutie sa ramana deschis.

Addugati in mod aseptic esantionul in produsul Saculet 3M pentru dilutie.

Continutul produsului Saculet 3M pentru dilutie poate fi omogenizat folosind un amestecator cu palete.
Pliati produsul Saculet 3M pentru dilutie pentru a-linchide.

Pliati capetele firelor albastre spre interior.
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Respectati procedurile stabilite de catre utilizator.

REFERINTE
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Consultati versiunea curenta a metodelor standard mentionate mai sus.

EXPLICAREA SIMBOLURILOR

D‘\}] Consultati instructiunile produsului.

g Simbolul, Lot"incadrat in caseta si clepsidra reprezinta numarul lotului si data de expirare. Clepsidra este urmata de an, lund si zi, care reprezinta data expirarii
(an, lund si zi: AAAA-LL-ZZ). Intreaga linie amplasatd dupa clepsidra reprezintd numarul lotului (AAAA - LL AZ).

Jf A'se pastra in intervalul de temperatura specificat.
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NMaket gna passeaeHuit

OMUCAHWE U HASHAYEHUE NPOAYKTA

3M™ Maket AnA pa3gezeHuii — 370 yA06HasA anbTepHaTVBA TPABULIMOHHBIM CMOCO6AM NOLTOTOBKY M CTepUAM3aLLYN Cpef AnA pa3sefeHua. 3M MMakeT and passeseruil,
MpenBapUTENbHO HaMoNHEHHbIi 99, 225 unn 450 M yKa3aHHoI Cpenbl ANA pa3BeeHnil, NpeacTaBnAeT cob0il OANHOUHBIIA TONICTOCTEHHIIA 11 CTOIAKII K MPOKA/bIBAHMIO MAKET,
KOTOPbIii MOXHO UCMONb30BaTb IS Pa3BefieHus 00pa3LioB NPOAYKTOB, NPUHIAMAEMbIX BHYTPb.

Ta6nuua 1. OnucaHne NPoAYKTa U YCIOBUA XpaHeHUA

Homep no katanory OnucaHue npoayKTa 06nvem XpaHeHnue

QDBFD99 3M™ Makert c bydepom battepdunga 99 mn 20-25°C

QDBFD225 3M™ Maket c bypepom battepdunaa 225mn 20-25°C

QDBF225F 3M™ Maket ¢ punstpom 1 6ydepom battepdunaa 225 mn 20-25°C

QDBFD450 3M™ Maket ¢ bypepom battepdunaa 450 mn 20-25°C
Mpoueccol paspaboTku v npon3soacTBa Komnanun 3M Food Safety npowwnu npoepky v nonyunni ceptudukat IS0 (MexayHapoaHaa opraHu3aumsa no cranaapusauum) 9001,
TEXHWUKA BE3OMACHOCTU

[Tonb30BateNb AoMmKeH npoyecTb, NOHATb U C06J'IIO,lJ,aTb B(€ YKa3aHA No TEXHUKe 6e3omacHocTy, coaepaluneca B MHCTPYKLMAX K 3MTaketam ana pa3BeAeHv||7|. COXpaHVITe
VHCTPYKLN NO TeXHUKe 6e30MacHOCTIN N4 fanbHeLLero UCnoNb30BaHuA.

A\ NPEAOCTEPEMEHUE  YKa3biBaeT Ha onackylo CUTYaL{uio, KOTOpas MOXET NPUBECTH K TEIECHbIM NOBPEXeHUAM HeBObLLION WM CPefJHeil CTeneHI TAXECTH i/
NOBPEXAeHNI0 NMYLLeCTBa.

A\ NPEROCTEPEXEHMNE

« 3MTaker ana pa3seaeHuii npeaHaHaueH AnA UCnonb30BaHNA B NaBOPaTOPHBIX YCIOBUAX CMeLManicTamI, 06y4eHHbIMY TabopaTopHbIM TeXHUKaM.

« KomnaHus 3M He npeaycMaTpuBaeT CMoNb30BaHIe 3TOr0 NPOJYKTa B KaKUX-NIM60 0Tpacssx, NoMUMO NiLLeBoii. Hanpumep, komnatus 3M He npegycmatpuBaet
ICNO/Ib30BaHIE 3TOr0 NPOAYKTa ANA TECTUPOBAHMSA BOAHDIX, GapMaLIEBTNUECKMX, KOCMETUUECKIX, KTMHIYECKWX UK BETEPUHAPHBIX Npod.

« 3MTMaKeTbl 415 pa3Be/ieHMiA He OLEHUBANKMCH CO BCEMIA BO3MOXKHBIMI MNLLEBbIMIA NPOAYKTAMIA, TEXHONIOTUAMIA 11 MECTamMy 06paboTKi NPOAYKTOB, MPOTOKONAMM
TECTUPOBAHIA UM CO BCEMM BO3MOXKHBIMY LUTAMMamM 6aKTepuii.

« He ncnonb3yiire 3M MakeTbl ANA pasBeeHnil ¢ LeNblo ANArHOCTIKI 3a60n1eBaHMiA NIOAeN UN KUBOTHBIX.

« KomnaHua 3M He npoBepAna 310T NPOAYKT C UCM0b30BaHIUEM CMeLLAHHbIX NpPob.

«  Tlonb3oBateNib foMmkeH 06yyaTb NepcoHan HapneXaLyM MeTofMKam NPOBE/EHIA aHak3a, HaNpUMep NPaKTUKaM, ONvcaHHbIM B (Bofe npaBun «Hagnexatuas nabopatopHas
npakTika» (Good Laboratory Practices™), B crangapte 150 7218 unn 150 17025,

+ [Tlonyuntb FONONHUTENbHbIE (BELEHNA 0 AOKYMEHTANIbHOM NMOATBEPMAEHUN pabounx xapakTepucTK NPOAYKTa MOXHO Ha Halem Beb-caiite www.3M.com/foodsafety unu
Y MeCTHOT0 NpeACTaBUTENA NM60 AUCTpUOLIOTOPa KoMMaHun 3M.

« JlononHuTenbHyto MHGOpMALMIO CM. B MacnopTe 6e30MacHoCTU MaTepuana.

OBA3AHHOCTU NONb30BATENSA

Monb30BaTeN HECYT NOJHYIO OTBETCTBEHHOCTD 33 03HAKOMAIEHIE C UHCTPYKLMAMY 1 uHdopMaLmeli 06 Ucnonb3oBaHum npogyKTa. [ina nonyyenus 6onee noppobHoil MHGopmaLmm
noceTuTe HaLw Be6-caiit no agpecy www.3M.com/foodsafety nu6o caxuTech ¢ BaLIMM MeCTHbIM NpeacTaBuTeNem v auctpubbrotopom 3M.

”pVI Bbl60pe MeTo/la NCCnej0BaHNA BaXKHO NMOHKIMATb, UTO Ha pe3ynbratbl UCCNI€A0BAHIA MOTYT BJINATD BHELLHME ¢aKTOpr, Hanpumep metoa 3a6opa np06, MPOTOKON
nccnefoBaHnA, NoAroToBKa np06 K MCCNe0BaHMIo, CNocobbl 06p360TKVI np06 BO BpeMA UCCNIe0BAHNA, @ TaKXe Cnofb3yemoe 060py;|osaHV|e.

3a BbIbop MeToa MCCNEN0BAHMA 11 NCCIEAYEMOT0 MPOJYKTA 0TBEYAET NMolb30BaTeNb. [071b30BaTeNb A0/KEH Ha 0CHOBAHUM UCCTIE10BaHMA JOCTATOUHOT0 KONMYeCTBA 00pa3LoB
C OMOLLBH HAZNEXALLYMX MATPULL U MUKPOBHBIX NPOBOKALIMOHHBIX NPO6 OMpeeNuTh, 0TBEUAET 1 BbIOPaHHbII METOZ UCCTIe0BaHNA HEOOXOAUMbIM eMy KpUTEPUAM.

[Tonb30BaTeNb Takxe HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3a TO, UTO BblﬁpaHHbIVI MM METOA UCCNIeN0BaHA 0TBEYaeT Tp860BaHVIﬂM €r0 KJIMEHTOB WK NOCTaBLLKOB.

Pe3yanaTb|, nony4yeHHble CNOMOLLbI0 MPOAYKTA 3M Food Safety (kaKkm npu ncnonb3oBaHun noboro [pyroro metofa I/ICCJ'IE)Z[OBaHVII?I), HE TapaHTUPYIOT KaYe€CTBO MaTpuL, iin
TEXHONOrMYeCKnX NpoLeccoB, NoABepraBLUNXCA UCCneaoBaHNAM.

OTFPAHWYEHME TAPAHTMIA / OTPAHUYEHHAS 3ALLMTA NPAB

EC/IM IHOE IBHO HE YKA3AHO B PA3JIENE O OrPAHYEHHO TAPAHTMIN HA MHAWBWAYATIbHOR YTAKOBKE MPOAYKTA, 3M HE MPU3HAET NPAMbIE U1 KOCBEHHBIE
OBA3ATENbCTBA, BKMIOYAA MTOMIMO MPOYEFO, TAPAHTII0 TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTUK UMW CMONB30BAHIE B COOTBETCTBINW C YKA3AHHO OBMACTBIO IPUMEHEHMS.
Ecnn kauecTBo npogyKTa oTzena besonacHoCTy NMLLEBOI MpoayKLMM KomnaHuy 3M He ABRAETCA HaANEXalLMm, KoMnaHua 3M unu ynoHOMOYEHHbII 3Toil KomnaHueit
ANCTpubbroTop 0643yeTCA N CBOEMY YCMOTPEHII0 3aMeHNUTb 3TOT NPOAYKT U BO3MECTUTb CTOUMOCTb MOKYMKI 3TOr0 NPOAYKTA. IT0 eAMHCTBEHHBII CNOCO6 pa3peLueHus
cnopa. 0 Bo3moxHoM AedekTe Heo6X0AMMO HemeANeHHO yBefOMUTL KomMnaHUto 3M B TeueHue WecTuaecaTH AHeil C MOMEHTa ero 06Hapy»eHa, Nocie Yero BepHyTb
npogyKkT B komnanmio 3M. [1nA caHKLmoHMpoBaHWA Bo3BpaTa ToBapa no3oHuTe B Cnyxby nogaepxku knueqto (1-800-328-1671 8 CLUA) unn coemy opuumansHomy
npepcTauTento otaena Kontpona o3spata komnanum 3M.
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OMPAHWYEHWE OTBETCTBEHHOCTU KOMMAHUU 3M

3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLLIEPB /11 MOBPEX AEHNA, ABNAOLLMECA NPAMBIMIA, HEMPAMbBIMM, YMBILLEHHbIMU, CYHARHBIMIA W1 KOCBEHHBIMI, BKTIIOUAS,
MIOMUMO MPOYETO YTPAYEHHYHO MPUBbI/Tb. OTBeTCTBEHHOCTL KOMMaHIK 3M HI NP KaKkux 06CTOATENBCTBAX U HECMOTPA HIL Ha KaKie Tpe6oBaHMA He MOXKET NpeBbILLATh
CTOMMOCTb NPOAYKTA.

XPAHEHUE

locne nonyyeHus xpaHuTte HepacneuatanHble 3M MakeTbl Ana pa3BedeHuil npu yKazaHHoON Temnepatype (cm. Tabnuuy 1).

A YTUNU3ALMA
3M MakeTbl ana pa3B€£|eHI/II7I nocne NCnosib30BaHNA MOryT COAepatb MUKPOOPraHU3Mbl, NPeACTaBAALLNE NOTEHLNANbHYHO 6I/IOJ'IOFI/I'-I€CK)IIO 0MacHOCTb. YTva3Mpy|7|Te NpoAYyKT
B COOTBETCTBUN C Aeﬁ(TByiOl.LlVlMVI 0TpacneBbIMI CTaHApTaMK U MECTHBIMIA HOPMaMIA.

WHCTPYKLIAW NO NPUMEHEHUIO

(rporo cobniogaiiTe Bce MHCTPYKLI. B NPOTUBHOM Cllyuae pe3ynbratbl MOryT ObiTb HETOUHBIMM.

HapneBaiiTe COOTBETCTBYHOLLYIO 3aLLUTHYHO OAEXAY U NPUAEPKUBAITECH CTAHAAPTHBIX HAANEXaLLMX nabopaTopHbIX npakTuk (GLP?).
1. Tonoxute 3M MNaket Ana pa3BefeHuii Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb.

HaneHbre nepuatkm.

Pacneuaraiite 3M MakeT anA pa3gefeHmit.

[oTAHuTe 32 KpacHble KOHUMKM, uTobbI 3M MakeT AnA pa3BeseHuii He 3aKpbINCA.

[llo6aBbre 0bpasew; B 3M lMaket Ana passefieHnii, cobnioad acentinyeckue ycnoBua.

Yro6bl romoreHn3upoBaTh cofepxumoe 3M lMakeTa AnA pa3seseHuii, MOXKHO UCMONb30BATb NIOMACTHYI0 MELLANKY.

(BepHute 3M MMakeT AnA pa3BeieHuit, uToObI 3aKPbITH €ro.

3arHuTe KOHLbI CUHKMX NPOBOJIOYHBIX 37IEMEHTOB BHYTPb.

0 e N SN

(nepyiite yCTaHOB/IEHHbIM NONb30BATENEM NPOLIEAYPAM.

CCbITKK
1. YnpaneHue Mo KOHTPOJIHO KaueCTBa NULLIEBbIX MPOAYKTOB 1 NiekapcTBeHHbIX cpecTs CLUIA. (Bog deneparnbHbix NoCTaHOBMEHMIA, CTaTbaA 21, yacTb 58. Haanexaluasn
nabopaTopHad NpaKTUKa 1S AOKIMHUYECKINX NaOOPaTOPHbIX NCCIEA0BAHWI.

2. 1507218. Mukpobuonorua nuiLeBbIX MPOAYKTOB 1 KOPMOB /1A XKMBOTHbIX. O6LLe TpeboBaHNA 11 pyKOBOACTBO N0 MUKPOGUONOrUYECKOMY aHann3y.
3. 1SO/IEC17025. 06wwme TpebOBaHNA K BbINOMHEHNIO UCTIbITaTeNbHBIMU 1 KanubpoBOUHbIMY TabopaTopuAMI CBOMX GYHKLMIA.

(M. TekyLLve BepCUM NEPEUMCTIeHHbIX BbiLLie CTAHAAPTHbIX METO/0B.

NOACHEHWE CUMBOJI0B
D}] CM. MHCTPYKLIAM K NPOAYKTY.

g B npamoyronbHuke ykazaH Homep NapTui, a 3HaYOK NECOYHBIX YACOB YKa3bIBAET Ha AaTy MCTeUEHNA CPOKA FTOAHOCT. 32 3HAYKOM C NECOYHbIMI Yacami CieaytoT
rofl, MecAL 1 ieHb aTbl UCTeUeHUs CPOKa roaHoCTH (rod, mecau 1 AeHb: ITTT-MM-[I1). Crpoka Hike necouHblx YacoB — 370 Homep naptun (TTIT-MM AZ).

Jf XpaHuTb B npefienax yka3aHHOro AnanasoHa Temneparypbi.



o 15
m Yayinlanma Tarihi: 2014-11

Uriin Talimatlan

Seyreltme Poseti

URUN TANIMI VE KULLANIM AMACI

3M™ Seyreltme Pogeti, seyreltici ortamlarin hazirlanmasinda ve sterilize edilmesinde kullanilan geleneksel yontemlere kullanish bir alternatiftir. 99, 225 veya 450 mL'lik belirtilen
seyreltme ortamiyla dnceden doldurulmus 3M Seyreltme Poseti, sindirilmesi gereken diriin 6rmeklerinin seyreltmesi icin kullanilabilecek bagimsiz, agrr, delinmeye kars korumali bir
posetten olusur.

Tablo 1: Uriin Tanimi ve Saklama Kosullan

Katalog Numarasi Uriin Tanim Hacim Saklama
QDBFD99 3M™ Seyreltme Poseti, Butterfield's Buffer ile 99 mL 20-25°C
QDBFD225 3M™ Seyreltme Poseti, Butterfield's Buffer ile 225mL 20-25°C
QDBF225F 3M™ Seyreltme Pogeti, Butterfield’s Buffer ve Filtre ile 225mlL 20-25°C
QDBFD450 3M™ Seyreltme Poseti, Butterfield’s Buffer ile 450 mL 20-25°C
3M Gida Giivenligi, ISO (Uluslararasi Standardizasyon Teskilatr) 9001 tasarim ve iiretim sertifikasina sahiptir.
GUVENLIK

Kullanici, 3M Seyreltme Posetlerine iliskin talimatlarda bulunan tiim giivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve takip etmelidir. ileride bagvurmak iizere giivenlik talimatlarini saklayin.

/\ DIKKAT  Kaginilmamasi halinde kiiciik veya orta dereceli yaralanma ve/veya mal zarari ile sonuglanabilecek olan tehlikeli bir durumu gdsterir.

/\ DIKKAT

3M Seyreltme Pogeti, laboratuvar teknikleri konusunda egitim almis profesyoneller tarafindan laboratuvar ortaminda kullanim amaglidir.

3M, bu iiriiniin yiyecek endilstrisi disindaki endiistrilerde kullanimiylailgili belge hazirlamamistir. Ornegin, 3M bu iiriiniin su, farmasdtik iiriinler, kozmetik malzemeler, Klinik veya
veterinerlik amacli numunelerin testlerinde kullanimiyla ilgili belge hazirlamamistr.

3M Seyreltme Pogetleri, olasi tiim gida iiriinleri, gida islemleri ve gida isleme ortamlari, test protokolleri veya olasi tiim bakteri suslariyla degerlendirilmemistir.

3M Seyreltme Pogetlerini insanlar ve hayvanlarin tibbi durumlanyla ilgili tanilarda kullanmayn.

3M, bu iiriinii kompozit numunelerle test etmemistir.

Kullanici, personelini sunlar gibi uygun test teknikleri icin egitmelidir: Iyi Laboratuvar Uygulamalan®, 150 72182 veya 150 170259,

Uriin performansina iliskin belgelerle ilgili bilgi icin www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin ya da yerel 3M temsilcinizle veya dagitimanizla iletisime gegin.
Ek bilgi icin Giivenlik Veri Formuna bagvurun.

KULLANICININ SORUMLULUGU
Kullanicilar iiriin yonergeleri ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yiikiimliidiir. Daha fazla bilgi icin www.3M.com/foodsafety adresini ziyaret ediniz ya da yerel
3M temsilcinizle veya dagitimanizla iletisim kurunuz.

Bir test yontemi secilirken, numune alma yontemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasl, islem yapilmasi ve laboratuvar teknigi gibi dis faktorlerin sonuglan
etkileyebileceginin bilinmesi gerekir.

Segilen test yonteminin kullaniainin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciy: tatmin edecek uygun matrisler ve mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek
tizere herhangi bir test yonteminin secilmesi kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test metodlarninin ve sonuglannin miisterilerin ve tedarikilerin gereksinimlerini karsilamasini saglamak yine kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi iiriiniiniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test edilen matrislerin veya siireclerin kalitesi konusunda
bir garanti olusturmaz.

GARANTILERIN SINIRLANDIRILMASI / SINIRLI ¢OZUM

3M, HER BIR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE, PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BIR KULLANIMA UYGUNLUK
GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HICBIR ACIK VEYA ZIMNi GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida Giivenlik Uriiniiniin kusurlu
olmas durumunda, 3M veya yetkili dagrticis), tercihine gére iiriinii degistirecek veya iiriin satis tutanni iade edecektir. Tarafiniza miinhasir coziimler bunlardir. Uriinde mevcut
oldugundan kusku duyulan herhangi bir kusurun fark edilmesinden sonraki altmis giin icinde durumu 3M bildiriniz veya iiriinii 3M'e iade ediniz. Mal lade izni almak icin liitfen
Miisteri Hizmetleri'ni (A.B.D.de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.
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3M SINIRLI SORUMLULUGU

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZi VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIS KAZANCLAR DAHL ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA
ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR. Hichir durumda 3Min herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen iiriiniin satis fiyatini asamaz.

SAKLAMA

Agilmamig 3M Seyreltme Pogetlerini teslim aldiktan sonra belirtilen sicakliklarda saklayin (Bkz. Tablo 1).

A ATMA

3M Seyreltme Posetleri, kullanim sonrasinda biyolojik olarak tehlikeli olabilecek mikroorganizmalar igerebilir. Atma islemi icin gegerli endiistri standartlarina veya yerel
yonetmeliklere uyun.

KULLANIM TALIMATLARI

Tiim talimatlara uymaya dzen gdsterin. Bu uyarinin dikkate alinmamasl, yanlis sonuglara neden olabilir.
Uygun koruyucu giysiler giyin ve standart iyi laboratuvar giivenlik uygulamalarina (GLP) mutlaka uyun'.
1. 3M Seyreltme Posetini diiz bir yiizeye yerlestirin.

Eldiven takin.

3M Seyreltme Posetini yirtarak agin.

3M Seyreltme Posetinin agik kalmasi icin kirmizi ¢ikintilan gekin.

3M Seyreltme Posetine aseptik olarak numune ekleyin.

3M Seyreltme Pogetinin icerigini homojen hale getirmek icin kanatli kanstinc kullanarak kanistirabilirsiniz.
3M Seyreltme Posetini kapatmak icin katlayin.

Mavi tellerin ucunu ice dogru katlayin.

0 0 N S W

Kullanicinin belirledigi prosediirleri takip edin.

REFERANSLAR
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Yukanda listelenen standart yontemlerin giincel versiyonuna basvurun.

SEMBOLLERIN ACIKLAMASI

D‘\}] Uriin talimatlarina bakin.

g Kutu icinde lot simgesi ve kum saati simgesi, paket numarasini ve son kullanma tarihini gdsterir. Kum saatinin ardindan, son kullanma tarihini
(yl, ay ve giin: YYYY- AA-GG) temsil eden yil, ay ve giin gelir. Kum saatinden sonraki satinn tamami lot numarasini gosterir (YYYY-AA AZ).

Jf Belirtilen sicaklik dereceleri arasinda saklayin.
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